
300 gr kristalsuiker
40 gr boter
100 ml slagroom
3 of 4 theelepels rozenwater

Leg een vel bakpapier op een bakplaat en leg hier 
de vormpjes op. Doe de suiker, room en boter in een 
pan met dikke bodem en breng het, al roerend,
langzaam aan de kook en laat het ongeveer 5 minuten
doorkoken. Voeg het rozenwater toe en blijf roeren 
terwijl het afkoelt. Als het enigszins ingedikt is vul je de 
vormpjes. Af laten koelen en de vormpjes verwijderen.
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