350 gr poedersuiker
350 gr amandelmeel
2 tot 3 eetlepels water

2 theelepels amandelsmaak aroma

Bewiding

Doe de amandelmeel, de poedersuiker, het amandel
aroma en 2 el water in een kom en kneed dit met de
hand tot een soepel deeg. Voeg zo nodig extra water
toe, maar maak het niet te vochtig.

Verpak de marsepein in plasticfolie en laat het 24 uur
rusten/rijpen op een koele plek of in de koelkast.

Tip!
Maak balletjes en rol die door wat cacao.
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