Menu pu GN Acte VI

SAMED!I MIDI :
ROT1 DE PORC A LA BROCHE, UNE CHALEUR DE FEU DE CAMP, OU LA VIANDE SE DORE
LENTEMENT ET S'UNIT A SON CHUTNEY DE PRUNE, SUCRE COMME UNE FIN D'ETE.

A SES COTES, UNE SALADE DE PATATES AU CHARME RUSTIQUE ET UNE SALADE DE
HARICOTS, SIMPLE, FIERE, NOURRIE DE TERRE ET DE SOLEIL.

AFIN DE RENDRE CE PLAT ELFIQUE, LE ROT1 EST REMPLACE PAR UNE SAUCISSE VEGETALE
GRILLEE
SAMED! SORR :
f SOUPE DU CHALET, UN CHAUD PARFUM DE MONTAGNE OU LE LAIT ET LA CREME S'UNISSENT
AVEC LES LEGU‘MES, LES Pf\TES, LES POMMES DE TERRE ET LES FEVES POUR RECHAUFFER
LES AMES ET LES CCEURS.

REHAUSSEE DE FROMAGE FONDANT ET DE LARDONS DORES, ELLE SOFFRE AVEC SON PAIN
TRADITIONNEL, SIMPLE COMME UN RETOUR AU FOYER.

Pour NOs AMis LEs ELFEs, bu TOFU FUME REMPLACERA LES LARDONS. '

DIMANCHE MATIN : '
PETIT DEJEUNER POUR UN MATIN QU1 SOUVRE EN DOUCEUR, AVEC LES CONFITURES MAISON
! QU! BRILLENT COMME DES ECLATS DE SOLEIL, LE PAIN CROUSTILLANT, COMPAGNON FIDELE !
DES PREMIERES HEURES.

AUTOUR, JUS DE POMMES, CAFE, THE, CHOCOLAT CHAUD OU FROID, DES PARFUMS QUI _
RECHAUFFENT OU RAFRAICHISSENT SELON L'HUMEUR. !

ET POUR COMPLETER LE FESTIN, DES PLATEAUX DE FROMAGES ET DE CHARCUTERIE, !
SIMPLES, GENEREUX, COMME UNE INVITATION A BIEN COMMENCER LA JOURNEE. '

; _ DiMANCHE MIDI :
PATES BOLOGNAISES, UN PLAT GENEREUX OU LA SAUCE ENLACE LES PATES COMME UNE ,
HISTOIRE QUI MWJOTE DOUCEMENT, COURONNEE DE FROMAGE RAPE QUI FOND COMME UN ‘
DERNIER RAYON DE SOLEIL.

A SES COTES, UNE SALADE VERTE, FRAICHE, SIMPLE, UN SOUFFLE DE CLAIRIERE POUR
EQUILIBRER LE FESTIN.

LA BOLOGNAISE SERA GARNIE D’'HACHEE VEGETALE POUR L'OPTION ELF1QUE
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