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Les	   deux	   appellations	   sœurs	   ont	   pour	   caractéristique	   de	   ne	   pas	   voir	   la	   « rivière »,	   sous-‐entendu	  

l’estuaire	  de	  la	  Gironde.	  Situées	  dans	  la	  bande	  médiane	  du	  Médoc,	  elles	  sont	  à	  25	  km	  de	  l’océan	  sur	  

une	   butte	   argilo-‐calcaire	   qui	   ne	  manque	   pas	   d’intérêt	   pour	   les	   vins	   qui	   y	   puisent	   force	   et	   vitalité,	  

certes	  avec	  un	  peu	  plus	  de	  rusticité	  et	  un	  peu	  moins	  de	  classe	  que	  les	  terroirs	  de	  graves.	  

Ces	  vins	  généralement	  solides	  et	  de	  bonne	  constitution	  ont	  leur	  intérêt	  et	  leurs	  partisans.	  Le	  terroir	  

n’a	   vraiment	   qu’un	   seul	   inconvénient,	   les	   raisins	   mûrissent	   huit	   jours	   plus	   tard	   que	   le	   long	   de	  

l’estuaire.	  Dans	  les	  années	  chaudes,	  cette	  situation	  présente	  beaucoup	  d’intérêt.	  Dans	  une	  année	  où	  

le	  raisin	  a	  du	  mal	  à	  mûrir,	  elle	  est	  un	  handicap.	  

En	   2015,	   beaucoup	   de	   vins	   sont	   touchés	   par	   la	   verdeur.	   Cependant,	   avec	   une	   viticulture	   probe	  

comme	  à	  Poujeaux,	  Fourcas-‐Hosten,	  Fonréaud	  et	  quelques	  autres,	  il	  était	  possible	  de	  s’en	  sortir	  avec	  

des	   vins	   très	   honorables.	   Pour	   eux,	   ce	   n’est	   pas	   le	   millésime	   du	   siècle,	   c’était	   techniquement	  

impossible,	  mais	  ils	  sauvent	  l’honneur	  avec	  des	  vins	  honnêtement	  constitués,	  de	  bonne	  fraîcheur	  et	  

qui	  seront	  faciles	  à	  boire	  rapidement.	  
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Ces	  notes	  de	  dégustation	  sont	  issues	  des	  dégustations	  dites	  « en	  primeurs »	  qui	  ont	  eu	  lieu	  fin	  mars,	  

début	  avril	  2016,	   le	  plus	  souvent	  à	   l’aveugle,	  mais	  pas	  toujours	  et	  même	  un	  peu	  moins	  cette	  année	  

depuis	  que	  l’Union	  des	  Grands	  Crus	  a	  décidé	  de	  proscrire	  ce	  mode	  de	  dégustation.	  Les	  raisins	  ont	  été	  

récoltés	  à	  l’automne	  2015,	  ils	  ont	  été	  vinifiés	  et	  les	  vins	  sont	  en	  début	  d’élevage	  et	  loin	  d’être	  mis	  en	  

bouteilles.	  Elles	  ne	  sont	  qu’une	   indication	  totalement	  dépendante	  de	   l’échantillon	  présenté.	  Nous	   le	  

dégusterons	  à	  nouveau	  et	  en	  bouteille	  en	  2018,	  puis	  encore	  en	  2019	  pour	  un	  avis	  définitif.	  
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Ch.  Cap  Léon  Veyrin  2015  15,5     
	  Le	   vin	   est	   un	   peu	   rustique	   comme	   toujours,	  mais	   il	   possède	   du	   fond	   et	   une	   toute	   petite	  

amertume,	  signature	  du	  millésime.	  Un	  vin	  solide.	  3-‐10	  ans.	  



	  

	  

Ch.  Clarke  2015  15    
	  La	   robe	   est	   sombre	   et	   le	   nez	   est	   gentiment	   épicé.	   Le	   vin	   est	   fluide,	   léger,	   frais,	   joliment	  

élevé.	  À	  boire	  sur	  son	  fruit.	  3-‐8	  ans.	  

Ch.  Ducluzeau  2015  15,5     
	  La	  robe	  est	  grenat	  et	  le	  nez	  est	  chocolat	  noir.	  Le	  vin	  est	  dense,	  assez	  strict,	  de	  la	  droiture,	  le	  

merlot	  s’est	  fait	  totalement	  contenir.	  85	  merlot,	  15	  cabernet-‐sauvignon.	  pH	  de	  3,64,	  13,53	  °.	  3-‐8	  ans.	  

Ch.  Fonréaud  2015  15,5     
	  La	  robe	  est	  sombre	  avec	  un	  beau	  nez	  de	  café.	  Le	  vin	  est	  composé	  d’une	  belle	  matière	  suave	  

avec	  un	  joli	  fond,	  l’ensemble	  est	  très	  accessible	  avec	  des	  tannins	  fins	  et	  une	  touche	  boisée.	  À	  acheter.	  
3-‐8	  ans.	  

Ch.  Fourcas-‐Borie  2015  16    
	  Le	  vin	  est	  dense	  avec	  des	  merlots	  chocolat,	  le	  vin	  présente	  un	  petit	  creux	  vite	  couvert	  par	  le	  

fruit.	  Une	  belle	  affaire.	  75	  merlot,	  15	  petit-‐verdot,	  10	  C.	  13,75	  °,	  pH	  3,74,	  IPT	  70.	  3-‐8	  ans.	  

Ch.  Fourcas-‐Dupré  2015  16    
	  La	  robe	  est	  grenat	  sombre	  et	  le	  nez	  est	  légèrement	  végétal.	  Le	  vin	  possède	  un	  joli	  fruit	  avec	  

une	  touche	  boisée,	  bonne	  longueur,	  la	  finale	  est	  fraîche.	  3-‐10	  ans.	  

Ch.  Fourcas-‐Hosten  2015  16    
	  La	  robe	  est	  violette	  avec	  des	  arômes	  de	  cassis.	  Le	  vin	  est	  de	  bonne	  densité	  avec	  des	  notes	  de	  

mûre	   et	   de	   cassis.	   Les	   tannins	   sont	   perceptibles	   mais	   modérés,	   l’ensemble	   est	   remarquablement	  
vinifié.	  3-‐10	  ans.	  

Ch.  Lestage  2015  16    
	  Un	   joli	   vin	   avec	   une	   belle	  matière,	   assez	   tannique,	   un	   peu	   boisé.	   56	  merlot,	   40	   cabernet-‐

sauvignon,	  4	  petit-‐verdot.	  3-‐8	  ans.	  

Ch.  Mayne-‐Lalande  2015  16    
	  La	   robe	  est	   sombre	  et	   le	  nez	  oscille	  entre	  cassis	  et	  mûre.	   Le	  vin	  est	  dense,	   joliment	  boisé,	  

plein	  de	  charme.	  60	  cabernet-‐sauvignon,	  30	  merlot,	  5	  petit-‐verdot,	  5	  cabernet-‐franc.	  3-‐12	  ans.	  
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Ch.  Anthonic  2015  15,5     
	  Robe	  grenat	  et	  nez	  expansif.	  Le	  vin	  est	  frais	  pimpant,	  très	  joli	  fruit.	  3-‐8	  ans.	  

Ch.  Biston-‐Bri l lette  2015  16    
	  Robe	  sombre.	  Joli	  nez	  épicé.	  Le	  vin	  est	  de	  bonne	  densité,	  souple,	  charmant.	  Le	  vin	  n’est	  pas	  

sophistiqué,	  mais	  il	  est	  sincère,	  charmant.	  À	  acheter	  tous	  les	  ans.	  3-‐8	  ans.	  



	  

	  

Ch.  Branas  Grand  Poujeaux  2015  15,5     
	  Robe	   sombre.	   Joli	   nez	  épicé.	   Le	   vin	  est	   souple,	   plein,	   beau	  moelleux,	   du	   charme,	   joli	   bois,	  

acidité	  un	  peu	  étonnante	  qui	  sèche	  aujourd’hui	  et	  qui	  devrait	  s’améliorer	  avec	  l’élevage.	  3-‐8	  ans.	  

Ch.  Carol ine  2015  15    
	  Un	  vin	  souple	  et	  charmant,	  suave,	  tout	  en	  douceur.	  0-‐5	  ans.	  

Ch.  Chasse-‐Spleen  2015  15    
	  La	   robe	  est	   violette	   le	  nez	  est	  un	  peu	  végétal.	   Le	   vin	  est	   léger	  avec	  une	  bonne	  densité	  en	  

milieu	  de	  bouche,	  finale	  de	  poivron.	  3-‐10	  ans.	  

Ch.  Chemin  Royal   2015  15    
	  Un	  vin	  frais	  avec	  une	  honnête	  longueur,	  joli	  fruit.	  0-‐5	  ans.	  

Ch.  Gressier  Grand  Poujeaux  2015  13    
	  Fluide	  et	  poivron	  vert,	  le	  vin	  se	  dégustera	  sur	  la	  fraîcheur	  de	  son	  fruit.	  3-‐5	  ans.	  

Ch.  Haut-‐Bel levue  2015  15,5     
	  La	  robe	  est	  profonde	  et	   le	  nez	  est	  joliment	  boisé.	  Le	  vin	  est	  souple,	  bonne	  matière,	  touche	  

boisée.	  3-‐8	  ans.	  

Ch.  La  Garricq  2015  14,5     
	  Végétal	  et	  fluide,	  le	  vin	  se	  goûte	  mal.	  À	  revoir.	  3-‐5	  ans.	  

Ch.  Maucail lou  2015  16    
	  La	  robe	  est	  d’un	  violet	  sombre	  avec	  un	  nez	  discret.	  Le	  vin	  est	  souple	  avec	  un	  beau	  milieu	  de	  

bouche	  et	  une	  bonne	  maturité	  du	  raisin,	  les	  tannins	  sont	  bien	  enrobés,	  jolie	  finale	  de	  chocolat	  noir.	  
Belle	  réussite.	  3-‐15	  ans.	  

Ch.  Mauvesin-‐Barton  2015  15    
	  Cette	   propriété	   qui	   appartient	   aux	   Barton	   de	   Léoville-‐Barton	   a	   élaboré	   un	   vin	   élégant	   et	  

raffiné	  construit	  sur	  la	  fraîcheur	  avec	  une	  bonne	  densité.	  3-‐8	  ans.	  

Ch.  Moulin  à  Vent  2015  15    
	  Un	  joli	  vin	  bien	  construit,	  de	  la	  matière,	  tannins	  légers.	  3-‐8	  ans.	  

Ch.  Poujeaux  2015  16,5     
	  La	  robe	  est	  violet	  sombre	  avec	  un	  joli	  nez	  très	  fin	  et	  des	  notes	  de	  myrtille.	  Le	  vin	  est	  ample	  

avec	   de	   la	   matière	   et	   un	   joli	   volume.	   Il	   n’a	   pas	   encore	   toutefois	   la	   sève	   d’autrefois,	   mais	   le	   vin	  
possède	  plus	  d’élégance	  et	  de	  longueur.	  50	  cabernet-‐sauvignon,	  40	  merlot,	  5	  cabernet-‐franc,	  5	  petit-‐
verdot.	  3-‐12	  ans.	  
	  


