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La région de l’Entre-deux-Mers 
 
L’Entre-deux-Mers est une belle et vaste région qui s’étend du Bec d’Ambès (l’endroit où se 

rejoignent la Garonne et la Dordogne) et les deux fleuves, la Garonne et la Dordogne. Côté viticole, près de 
7500 hectares sont protégés par des appellations contrôlées spécifiques dont les deux plus importantes sont 
Entre-deux-Mers qui élabore des vins blancs sur 1400 hectares et Cadillac Côtes de Bordeaux sur un millier 
d’hectares. 

Mais les 50 000 hectares de la région produisent surtout du bordeaux (blanc, rosé et rouge), du 
bordeaux supérieur et du Crémant de Bordeaux, trois appellations à forts volumes qui peuvent être produites 
dans l’ensemble de la région bordelaise, mais qui sont surtout concentrées dans l’Entre-deux-Mers. 

Cette région s’est beaucoup développée dans les années 90 lorsque certains stratèges ont pensé 
qu’elle pouvait concurrencer le Nouveau Monde par ses volumes et ses petits prix en plantant des vignes 
larges. Rappelons que le bordeaux rouge est produit sur 36 000 hectares, le bordeaux supérieur sur 12 000, 
le bordeaux blanc sur 5700, le bordeaux rosé sur 3000 et le crémant de Bordeaux sur 900 ha. L’ensemble 
représente en gros la moitié de la production de la région et elle est au cœur des problèmes des stocks 
invendus (et en partie invendables) et aussi de l’arrachage de vignes. 

Commercialement, pas grand monde n’a pris le problème à bras de corps et le « bordeaux bashing » 
qui est réel dans monde entier est largement sous-estimé. Pourtant, de nombreuses solutions existent 
comme en premier lieu la formation. Mais l’École du vin (dont le nom en français signe déjà une démission) 
est à des années-lumière du dynamisme et des actions de l’Italian Wine Academy qui forme sommeliers, 
acheteurs, cavistes et même grands amateurs par milliers. 

Pourtant, la région ne manque pas d’atouts, même dans un millésime 2021 qui, comme partout 
ailleurs dans la région, n’est pas des plus faciles. Les conditions climatiques ne sont guère différentes des 
régions du Médoc, du Libournais et des Graves qui encadrent l’Entre-deux-Mers avec son lot de gel et ses 
problèmes de maturation dus à un printemps et un été tous les deux maussades. 

La bonne surprise vient des vins blancs remarquablement réussis à des prix très doux et qui, pour les 
meilleurs, n’ont rien à envier aux stars des autres régions bordelaises et même françaises. Achetez tout ce 
que vous pouvez d’autant que nous avons pu faire une dégustation exhaustive et ils sont tous disponibles à 
la vente. 

Comme partout ailleurs à Bordeaux, la qualité des vins rouges est plus hétérogène. Mais le 
millésime 2021 permet de faire le tri de ceux qui font un véritable travail, à la vigne en particulier. Certes, les 
vins se consommeront un peu plus vite que ceux de la trilogie 2018, 2019 et 2020. Mais dégustez les meilleurs 
sur leur fruit, ils sont délicieux. 

Vins blancs 

Bordeaux blancs 

Ch. Alta Gaïa 2021 91 
Le vin est construit sur un sauvignon d’une belle maturité, d’où un vin à la robe paille et des arômes 

de miel. Le vin est ample et boisé avec un joli fond un peu tannique. 
Caractéristiques techniques. Cépages : 70 % de sauvignon et 30 % de sauvignon gris. 

Ch. Argadens 2021 90 
La robe est très pâle avec de jolis arômes citronnés. Le vin est frais avec une belle vivacité. Dégustez-

le sur sa fraîcheur. 
Caractéristiques techniques. Cépages : 65 % de sauvignon blanc et 35 % de sémillon. 
 

Barton-Guestier Petite Nancy 2021 90 
La robe est très pâle avec des arômes intenses de buis très pur. Le vin est un peu vert, il joue la 

fraîcheur et de l’élégance avec un côté aérien. 
Caractéristiques techniques. Cépages : 80 % de sauvignon blanc et 20 % de sémillon. 

Blanc de Chibaou 2021 91 
Le vin est élaboré en pur sauvignon et les arômes sont de surcroît un peu boisés. Ce boisé domine le 

vin et le rend très charmeur d’autant que la matière est au rendez-vous. Il est certifié bio. 
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Caractéristiques techniques. Cépages : 100 % de sauvignon. 

Ch. Bois-Malot 2021 91 
Avec en gros un tiers de sauvignon blanc, un tiers de gris et un tiers de sémillon, le vin est ample avec 

du volume et beaucoup de générosité. 
Caractéristiques techniques. Cépages : 40 % de sauvignon blanc, 30 % de sauvignon gris et 30 % de 

sémillon. 

Ch. Boisson 2021 92 
Construit sur le sauvignon blanc et gris, la robe est pâle et le vin est de bonne densité avec une vraie 

matière, il n’est pas très aromatique, mais avec une belle constitution. 
Caractéristiques techniques. Cépages : 70 % de sauvignon blanc et 30 % de sauvignon gris. 

Ch. Cap Royal 2021 90 
Élaborée en pur sauvignon, la robe est pâle avec un joli nez citronné. Le vin est élégant et structuré 

avec une bonne densité, l’ensemble est bien construit. 
Caractéristiques techniques. Cépages : 100 % de sauvignon blanc. 

Ch. Clarendelle Bordeaux blanc 2021 92 
Ce vin élaboré par le château Haut-Brion est de belle densité avec de la matière et du fond, une vraie 

complexité et une finale citronnée. Un vin remarquablement construit avec 43 % de sauvignon, 32 % de 
sémillon et 25 % de muscadelle, ce qui est peu courant. 

Caractéristiques techniques. Cépages : 43 % de sauvignon blanc, 32 % de sémillon et 25 % de 
muscadelle. 

Ch. Croix de Labrie, Stella solare 2021 91-92 
La robe est paille avec des arômes à la fois de miel et de citronnelle. Le vin de ce producteur star de 

Saint-Emilion est élaboré avec 60 ares de vignes de 70 ans situées au-dessus de Branne. Le premier millésime 
date de 2015. Le vin est charmant avec une belle palette aromatique. 

Caractéristiques techniques. Cépages : 60 % de sémillon, 40 % de sauvignon blanc et de sauvignon 
gris. La production est de 6 pièces par pressurage direct. L’élevage s’effectue avec 30 % de fûts neufs et 30 % 
de fûts d’un vin, acacia et chêne. 

Ch. de Bonhoste 2021 90 
La robe est pâle avec des arômes discrets, puis d’herbe fraîche. Le vin est droit et très sauvignon, il 

joue avec bonheur la fraîcheur. 
Caractéristiques techniques. Cépages : 60 % de sauvignon blanc, 30 % de sémillon et 10 % de 

muscadelle. 

Ch. de La Vieille Tour 2021 90 
La robe est pâle à reflets verts avec un joli nez de sauvignon très pomme verte. Le vin est dense et 

frais avec un sauvignon très droit, un peu vert et acidulé, la finale est sur la pomme verte avec un peu 
d’amertume. 

Caractéristiques techniques. Cépages : 51 % de sauvignon blanc, 34 % de sémillon et 15 % de 
muscadelle. 

Ch. de Parenchère 2021 91 
De robe paille, les arômes sont discrets à l’ouverture, pour évoluer vers les notes miellées du 

sémillon. Le vin est ample, très marqué par le sémillon avec du fond et une belle fraîcheur que lui donne le 
sémillon et des notes du charme du sémillon. 

Caractéristiques techniques. Cépages : 40 % de sauvignon blanc, 40 % de sémillon et 20 % de 
muscadelle. 

Ch. Côte Montpezat 2021 87-88 
La robe est pâle avec des arômes très fumés. Le vin est vert et végétal comme d’habitude. 

Ch. de Rouquette 2021 91 
De très beaux arômes de miel donnent beaucoup d’agrément à ce vin souple et charmant avec de la 

rondeur et du fond. 
Caractéristiques techniques. Cépages : 80 % de sauvignon et 20 % de sémillon. 
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 Dourthe N° 1 2021 90 
Cette cuvée fait tout de même 400 000 b dans le réseau CHR. Un joli vin avec sa fraîcheur habituelle, 

mais avec plus de volume et de chair, ce qui marque un changement de style lent, mais réel. 

Ch. Echappée Bel 2021 90 
Élaborée en pure muscadelle, ce qui est très rare, la robe est pâle à reflets verts avec de beaux arômes 

très originaux. Le vin est souple, rond et suave, un peu boisé, joliment constitué. 
Caractéristiques techniques. Cépages : 100 % de muscadelle. 

Ch. Franc Bonneau 2021 91 
La robe est paille avec de beaux arômes ouverts et expressifs. Le vin possède de la matière et de la 

densité. Très marqué par le sauvignon, il joue la fraîcheur. 
Caractéristiques techniques. Cépages : 80 % de sauvignon et 20 % de sémillon. 

Ch. Haut Meyreau 2021 92 
Les arômes d’un beau sauvignon d’une belle maturité dominent ce vin très dense avec une très grosse 

matière qui le rend compact. Un très beau vin. 
Caractéristiques techniques. Cépages : 70 % de sauvignon blanc, 20 % de muscadelle et 10 % de 

sémillon. 

Ch. Haut-Fontenelle 2021 88-89 
Robe pâle avec des arômes intenses, un peu réduits. Le vin est frais et même un peu végétal. 

 Hubert de Bouard Le sauvignon 2021 92-93 
La robe pâle ouvre sur un très beau sauvignon mûr avec des notes de genêt et de citronnelle. Le vin 

est savoureux grâce à ce sauvignon mûr, ce qui lui donne beaucoup d’agrément. 

Ch. Jaubert By Xavier Jaubert 2021 91 
La robe est pâle avec des arômes moyennement intenses d’un très joli sauvignon. Le vin est vif et 

droit avec une bonne longueur, l’ensemble est pur et joue la fraîcheur. 
Caractéristiques techniques. Cépages : 90 % de sauvignon et 10 % de sémillon. 

Ch. Jean Faux 2021 92-93 
Avec sa robe paille claire, le vin affiche une belle complexité aromatique. Le vin est souple et suave 

avec beaucoup de charme. Le vin est mené en biodynamie et élevé avec 20 % de bois neuf. 
Caractéristiques techniques. Cépages : 85 % de sauvignon blanc et 15 % de sémillon. 

Ch. La Freynelle 2021 90 
La robe est pâle avec un joli nez intense, très citronné. Le vin n’est pas très dense, il joue avec bonheur 

la fraîcheur. 
Caractéristiques techniques. Cépages : 60 % de sauvignon blanc, 20 % de sémillon et 20 % de 

muscadelle. 

Ch. La Loubière 2021 92 
Le vin est élaboré en biodynamie sur quatre hectares de sols argilo-sableux. Les premiers arômes 

sont très discrets avant d’évoluer vers la citronnelle. Le vin est d’une belle fraîcheur avec un joli fond, de jolis 
arômes citronnés, l’ensemble est très nuancé et d’une grande délicatesse. 

Caractéristiques techniques. Cépages : 79 % de sauvignon blanc, 12 % de sémillon et 9 % de 
muscadelle. 

Ch. La Perrière 2021 87-88 
Robe pâle et nez discret. Le vin est souple avec un large creux. 

Ch. La Verrière 2021 91 
Ce vin en pur sauvignon est intense avec une petite touche boisée et du volume. Il continuera à 

progresser en bouteille dans un an ou deux. 
Caractéristiques techniques. Cépages : 100 % de sauvignon. 

Ch. Laurence 2021 91-92 
La robe est pâle et le vin est discret et assez austère avec une belle ligne acide, l’ensemble est propre 

et franc. 
Caractéristiques techniques. Cépages : 100 % de sauvignon blanc. 
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Ch. Le Grand Verdus 2021 90 
La robe est pâle avec des arômes légèrement de pétrole et d’agrumes. Le vin est de bonne densité 

avec des notes citronnées, l’ensemble est bien construit. 
Caractéristiques techniques. Cépages : 70 % de sauvignon blanc et 30 % de sauvignon gris. 

Ch. Le Noble Cuvée Héritage 2021 90 
La robe est brillante avec un beau nez de citron. Le vin est léger et fluide, très aérien et très élégant. 

Il est certifié bio. 
Caractéristiques techniques. Cépages : 45 % de sauvignon blanc, 45 % de sémillon et 10 % de 

muscadelle. 

Ch. Le Pélican du Doyac 2021 91 
La robe est pâle à reflets verts avec des arômes très fumés du sauvignon. Le vin est dense et frais 

avec une bonne longueur, l’ensemble est droit et pur avec une belle finale fumée. 
Caractéristiques techniques. Cépages : 100 % de sauvignon blanc. 

Ch. Les Roches Blanches 2021 91 
Ce sauvignon élaboré sur un terroir calcaire aux arômes intenses de miel est ample et souple avec en 

finale une belle fraîcheur. 
Caractéristiques techniques. Cépages : 100 % de sauvignon. 

Ch. Penin 2021 87-88 
Robe pâle et nez intense de sauvignon. Le vin est souple, mais avec un large creux en milieu de 

bouche. 

Ch. Plain Point 2021 89–90 
Robe pâle. Joli nez citronné. Le vin est de bonne densité et droit avec une petite verdeur en finale. 

Ch. Réaut 2021 88-89 
Robe pâle et arômes de buis. Le vin est souple et pas très concentré, de la dilution. 

Ch. Recougne 2021 90 
La robe est pâle avec de beaux arômes semi-intenses, de miel et surtout de buis et de genêt. Le vin 

est généreux avec de belles notes d’acacia et une jolie matière. 
Caractéristiques techniques. Cépages : 40 % de sauvignon blanc, 30 % de sauvignon gris et 30 % de 

muscadelle. 

Ch. Reignac Grand Vin de Reignac 2021 93-94 
Robe pâle avec d’intenses arômes de miel, de boisé et de fleurs blanches. Le vin est plein, encore 

marqué par un beau boisé. 

Ch. Reynier 2021 93 
La robe est pâle avec des arômes d’une grande pureté. Le vin est d’une belle densité avec une grande 

longueur, l’ensemble est droit et pur. Une grande réussite. 
Caractéristiques techniques. Cépages : 70 % de sauvignon blanc, 25 % de sémillon et 5 % de 

muscadelle. 

Ch. Roc Meynard 2021 90 
Élaboré avec moitié sauvignon et moitié sémillon, le nez est superbe, très expressif. Le vin est ample 

avec du fond, pour le moment dominé par le sauvignon, le sémillon imposera sa marque dans un an ou deux. 
Caractéristiques techniques. Cépages : 50 % de sauvignon blanc et 50 % de sémillon. 

Ch. Sainte-Marie Chardonneret 2021 87-88 
Robe pâle avec des arômes de sauvignon. Le vin est très dilué et manque vraiment de densité. 

Ch. Tour de Goupin 2021 91 
La robe est brillante avec de beaux arômes citronnés. Le vin est très élégant avec une bonne structure 

fraîche. 
Caractéristiques techniques. Cépages : 70 % de sauvignon, 20 % muscadelle et 10 % de sémillon. 

Ch. Turcaud Cuvée Majeure 2021 91 
Le grand classique très régulier a élaboré un vin à la robe paille avec de belles notes de miel. Le vin 

est tout en souplesse et charme avec de belles notes d’acacia. 
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Caractéristiques techniques. Cépages : 72 % de sauvignon, 25 % de sauvignon gris et 3 % de sémillon. 

Bordeaux Supérieurs Rouges 

 Balthus 2021 90-91 
La robe est grenat sombre avec des arômes plutôt discrets. Le vin est frais et finement policé, beau 

milieu de bouche avec de la matière, la finale est un peu stricte. Ce n’est pas vraiment le millésime de Balthus, 
mais le vin s’en sort avec les honneurs. 

Ch. Boutillon Luigi 2021 91-92 
Un vin sans concession d’une bonne densité, assez tannique. Patienter deux ans. 

Ch. Fleur Haut Gaussens 2021 90-91 
Robe grenat sombre avec des arômes de fruits noirs. En bouche, le vin est frais, de longueur moyenne 

et un peu végétal en finale, un peu rustique aussi. Il faudra le discipliner, mais la belle matière le permettra. 

Ch. Jean Faux 2021 93-94 
La robe est grenat sombre avec des arômes de fruits noirs. Le vin est ample ave une belle matière, 

une superbe matière même. Grande réussite. 
Caractéristiques techniques. Cépages : 80 % de merlot, 20 % de cabernet-franc. Il est élevé avec 50 % 

de fûts neufs. 

Ch. La Loubière 2021 90-91 
Élaboré en levures indigènes, la robe grenat avec des arômes de fruits rouges. Le vin est souple et 

très élégant, joli fruit. En conversion bio. 
Caractéristiques techniques. Cépages : 90 % de merlot et 10 % de malbec. 

Ch. Laurence Sans sulfite ajouté 2021 92-93 
De Philippe Nunes, le vin est robe grenat avec des arômes très intenses de pivoine. Le vin est de 

bonne densité, assez léger, mais bien construit. À déguster dans les trois ans. 

Ch. Le Pin Beausoleil 2021 93-94 
Mené par un des plus grands cancérologues allemands, Robe grenat sombre avec des arômes de 

cèdre. Le vin est de bonne densité, il a beaucoup gagné en élégance, superbe trame de cabernet-franc, 
aucune rusticité. Certifié bio depuis 2021. 

Caractéristiques techniques. Cépages : 65 % de merlot, 22 % de cabernet-franc et 3 % de cabernet-
sauvignon. Il est élevé avec 50 % de fûts neufs, il titre 14° avec un rendement de 35 hl/ha. 

Ch. Leroy-Beauval 2021 91-92 
Élaborée sur un sol argilocalcaire, la robe est très sombre avec des arômes de cassis. Le vin est 

d’honnête densité avec un cabernet-sauvignon assez présent, mais qui lui va bien. 
Caractéristiques techniques. Cépages : 80 % de merlot et 20 % de cabernet-sauvignon. Il est élevé 

avec 80 % de fûts neufs  

Ch. Pey La Tour Réserve du château 2021 91-92 
Robe sombre à reflets violets. Joli nez de mûre. Le vin est de belle fraîcheur, de la longueur. 
Caractéristiques techniques. Cépages : 72 % de merlot, 21 % de cabernet-sauvignon, 4 % de petit-

verdot et 3 % de cabernet-franc. 

Ch. Prieuré Marquet 2021 91-92 
Le vin est construit autour d’un merlot séducteur avec un très joli fruit et, toutefois, une petite dureté 

tannique. 

Ch. Reignac Grand Vin de Reignac 2021 93-94 
La robe est grenat avec de beaux arômes raffinés de fruits rouges. Le vin est de bonne densité, assez 

droit, il est un peu plus strict que d’habitude, mais les tannins sont très fins et l’élégance est incroyable avec 
un vin tout en longueur. 

Ch. Sainte-Barbe 2021 91-92 
Robe grenat sombre. Joli nez épicé. Le vin est ample, belle matière, joli fruit, le merlot sur argile a 

trouvé toutes ses marques. Belle réussite. 
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Ch. Sainte-Marie rouge 2021 90-91 
Robe grenat sombre. Le nez est très intense, très goudron, fruits rouges. Le vin est frais et un peu 

fluide, mais joliment dessiné avec beaucoup de charme. À déguster rapidement sur ce joli fruit. 

Ch. Sainte-Marie blanc 2021 90-91 
La robe est pâle avec des arômes intenses relativement complexes. Le vin est élégant avec une belle 

matière équilibrée. 

Ch. de Lesparre Grand Vin blanc du Château de Lesparre 2021 90-91 
Robe pâle avec des arômes très boisés. Le vin est souple et boisé, très boisé même. 

ch. de Lesparre Grand Vin rouge du Château de Lesparre 2021 90-91 
Robe grenat avec des arômes bien définis de fruits rouges. Le vin est construit sur la fraîcheur avec 

un joli fruit. 

 

Hubert de Bouard Chardonnay, IGP de l’Atlantique. 2021 91-92 
Robe pâle avec des arômes citronnés. Le vin est souple et joliment croquant avec une finale miellée. 
 

Cadillac Côtes de Bordeaux 

Ch. Reynon blanc 2021 90 
La robe est très pâle avec des arômes intenses de buis et un peu de genêts. D’une grande pureté, le 

vin est vif et structuré, joliment mentholé avec une pointe d’amertume. 
Caractéristiques techniques. Cépages : 100 % de sauvignon blanc. 

Ch. Manoir de Gravoux Cuvée La Violette 2021 93-94 
Robe grenat avec des arômes de cassis. L’attaque est fine et ronde avec de la délicatesse, le vin 

possède du charme. 
Caractéristiques techniques. Cépages : 80 % de merlot et 20 % de cabernet-franc. 

Ch. Réaut Carat de Château Réaut 2021 90-91 
Robe grenat sombre avec des arômes de fruits noirs. Le vin est frais et un peu ferme, il possède de la 

manière et il mérite un peu d’élevage. 

Ch. Réaut 2021 89-90 
Robe grenat avec des arômes de fruits rouges. Le vin joue la fraîcheur et la franchise avec de jolis 

arômes d’églantine. 

Ch. Reynon 2021 90-91 
La robe est grenat sombre avec des arômes intenses de fruits rouges. Le vin léger et un peu fluide, 

mais avec un joli merlot enjôleur qui lui permet une consommation quasi immédiate. 

Sainte-Foy Côtes de Bordeaux 

Ch. Hostens-Picant Cuvée les demoiselles 2021 90-91 
La robe est pâle avec des arômes très marqués par le sauvignon. Le raisin est d’une bonne maturité, 

le vin de bonne longueur et avec un peu de sucrosité due au silex et à l’élevage avec 20 % de fûts neufs. 
Caractéristiques techniques. Cépages : 65 % de sauvignon blanc, 21 % de sémillon et 14 % de 

muscadelle. 

Ch. Hostens-Picant 2021 92-93 
Robe très sombre avec de beaux arômes de mûres. Le vin dense avec de la droiture, l’ensemble est 

assez strict. Il n’y aura pas de cuvée Lucullus en 2021. 
Caractéristiques techniques. Cépages : 70 % de merlot et 30 % de cabernet-franc. 

 

 


