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Recelte, : Boisson tsmale concomlsne

Mixez le tout, assaisonnez d’'un filet de
citron (voire d'l goutte de citron pour les
plus sensibles)

Recelle, : Sucelte tsmale cenise

Mélanger le sucre, le paprikaq, le jus de
citron et le vinaigre. La consistance doit
étre assez épaisse.

Piquez les tomates cerises sur des

pigues en bois et trempez-les dans le
glacage, puis dans les vermicelles.
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Ingnédierts.

Pour 1 portion, a partir de 12 mois

« /2 tomate

- 80g de concombre

« 10cl de yaourt brassé
- ] filet de jus de citron

qnfytédiznih:

Pour 2 portions (& partir de 3-4 ans)

 2c. a soupe de sucre glace

« |1 pincée de paprika doux

« 1 c. acafé de jus de citron

* Quelques gouttes de vinaigre

* 12 tomates cerises

« Vermicelles en sucre pour le décor
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(Trumetabtww:

Pour cet automne/cet hiver : on transforme les
tomates en trop du jardin en coulis ou sauce pour

les prochaines saisons.




