
Fiche de dégustation

?
Couleur :                                           cuvée :

appelation :                                     certifications (bio...) :

domaine :                                           méthode d'élaboration :

millésime :

prix :                                                    cépage(s) :

limpidité :

brillance :

larmes :

couleur :

limpide

étincelant

visqueuses

opalescente

éclatante

grasses

voilée

brillante

épaisses

floue

lumineuse

coulantes

trouble

terne

fluide

impression :

intensité :

arômes :

complexe

intense

franc

ouvert

simple

aromatique

douteux

discret

défaut

fermé

matière :

finale :

sucre :

alcool :

acidité :

tanins :

massive

rémanente

sirupeux

alcooleux

nerveuse

âpres

corpulente

persistante

liquoreux

capiteux

pointue

chargés

étoffée

longue

moelleux

gras

vive

charpentés

légère

développée

doux

généreux

fraîche

fondus

fluette

courte

sec

faible

molle

lisse

impression :

commentaire global :

accord mets-vin :

à boire / à garder jusqu'en :

excellent    fameux    agréable    convenable    décevant

pour les critères de dégustation proposant différents qualificatifs, choisir le

qualificatif le plus juste.

pour les critères marqués d'un         : les qualificatifs sont classés du meilleur

au moins bon.
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