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Legenda:

VERDE - em 6leos verdes e manteigas ndo sensiveis a oxidacao

LARANJA - em éleos vegetais de laranja sensiveis a oxidacao

VERMELHO - em 6leos vegetais vermelhos muito sensiveis a oxida¢do (de acordo com o
método descrito acima)

VERMELHO COM AUREOLA VERDE - os 6leos vegetais que, devido a sua riqueza em
componentes antioxidantes (em particular a vitamina E), ndo sdo muito sensiveis



