
  
  

  

PRACAXI – ÓLEO VEGETAL BIO  

  

Ficha Técnica  
  

 

  

Certificado de análises:   
Data de produção   
Fevereiro de 2020    
Para ser usado de preferência antes do final   de   
Maio   de 2022 (lote    65487)   
Propriedades organolépticas   
-   Aspecto:    consoante a temperatura: óleo pastoso a  semilíquido ou líquido oleoso, geralmente turvo e  
parcialmente cristalizado.   Para tornar o óleo completamente fluido e homog é neo, coloque a garrafa em  
banho - maria por alguns minutos antes de usar.   
-   Cor:    amarelo pálido a marrom amarelo   
-   Odor:   odor vegeta l característico com notas de amendoim torrado e café   
-   Toque   :  bastante rico na aplicação, macio e sedoso, penetra rapidamente   
Densidade   
0 , 91 - 0 , 94   
Composição   
Composição de ácidos graxos :   
-   Ácidos graxos essenciais poliinsaturados (PUFA ou EFA) ou  vitamina F: ácido linoléico (ômega - 6)   
(12,04 % )   
-   Ácidos graxos monoinsaturados (MUFA):   ácido oleico (ômega - 9)  (51,51% )   
-   Ácidos graxos saturados (AGS):   ácido beênico (15,90%), ácido lignocérico (11,19%),   ácido palmítico  
(1 ,67% )   
Outros  constituintes ativos   :   
-   Vitamina E (alfa - tocoferol)   :    antioxidante natural   
-   Fitoesteróis (incluindo estigmasterol)   :   proteção e regeneração   

NOTA: Documento  em   conformidade com docu mento  original   


