Test Rapide pour le Contréle
de la Qualité des Huiles Alimentaires

Les huiles alimentaires utilisées pour frire, pendant une
utilisation prolongée et & des températures élevées, souffrent
des altérations dans leur composition.

Au fur et & mesure de l'utilisation, I'huile se dégrade et sa
teneur en Composants Polarisés Totaux (CPT) augmente.
Certains de ces produits qui se forment pendant
I'¢chauffement, sont préjudiciables & la santé car ils présentent
des caractéristiques cancérigénes. b

Le contrdle de la qualité est absolument indispensable
dans tous les établissements dont on frit des produits
alimentaires.

Le niveau de dégradation de I'huile peut &tre vérifié d'une
maniére simple, rapide et filable en utilisant le test [€dleo.

Il s'agit d'un procédé de changement de couleurs en fonction
de la concentration des Composants Polarisés.

Le résultat du test estimmédiat et obtenu par comparaison
directe de couleur entre I'huile prélevée et l'échelle
chiromatique fixée sur le tube.

INSTRUCTIONS [Edleo

1. Retirer le couvercle dutubeetal'aide dela
pipette, remplir le tube soigneusement avec
I'huile chaude (moins de 1202C), jusqu'au
bord de l'autocollant avec l'échelle de
couleurs.

2. Boucher le tube et bien agiter jusqu'd
obtenir une mélange homogeéne.

Note: Silhuile n'est passuffisamment chaude, il
sera impossible d'obtenir un bon mélange. |
faudra alors introduire la rcrﬁe inférieure du
tube, sans mouviller l'autocollant, en bain-marie
LéS‘—’C) et bien agiter jusqud une

omogénéisation.
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3. Oninterpréte les résultats en soutenant le
tube verticalement, 2 minutes aprés
I'homogénéisation, directement vers la
lumiére.

Comparer la couleur obtenue, avec'échelle
chromatique dutube.

INTERPRETATION DES RESULTATS
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(*) On devra contréler cette huile aprés la prochaine utilisation

CONSERVATION DU KIT [MEdleo

Doivent &tre stockés dans un endroit sec, frais et obscur.
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