WEIN-NR.: 4.005

Art
Rebsorte/n
Land/Region

Herkunft

Besonderheit

Aussehen:

Bukett:

Geschmack

WeingenuR:

Serviert mit ca.:

Harmonie Gerichte

Kasereferenz

O Ven Ommye la Cote AOC

: WeiBwein
: Doral
: Schweiz / Waadtland

: Auserlesene Parzellen aus der geschitzten Ursprungsbezeichnung La Céte AOC
am Genfersee.

: Dieser Wein wird nach einer sehr alten Weinbereitungsmethode ausgebaut. Wahrend
der Garung, bleibt die Traubenschale mit dem Fruchtfleisch in Kontakt. So entsteht,
fiir einen WeiBwein, eine sehr intensive Farbe. Geschmacklich 6ffnet sich der Wein
mit einem aulerordentlichen Aromenspektrum von deutlicher Dichte und langen
Nachhall.

Orange mit Bronzefarbenem Schimmer.

Es entfalten sich Aromen von Orangenschale, kandierten Friichten und Tabak.

: Von anmutiger Textur mit einem leicht tanninhaltigen Gerlst. Anklange nach
getrockneten Aprikosen, kandierten Friichten und einer feinen Zitrusnote.

Innerhalb von 2-5 Jahren nach Fiillung
10°-12° Celsius
: Aperitif, Gemuse, Kase, Reis

: Raclette, Fondue, Heumilchkase, mittelalter Weichkase.

Werte: * 2018er *RZ: 1,2 g./I. *S.: 5,5g./l. *Alk.: 13,5%

Allergene

Fl. EAN

Uwnsere esocon sect 1929.

Wir kreieren Neuentdeckungen, wir erzeugen Qualitatsweine, welche als Bekenntnis zur Natur ihr ureigenes Profil zeigen diirfen.
Weine, die wir zusammen mit unseren Weinbauern und Onologen zu dem machen, was einen guten Wein ausmacht; Charakter und
Profil im Glas und am Gaumen. Weine die der Wahrung alter Traditionen im Verbund mit modernster Kellertechnik nur ein Ziel haben:
Unverfalschte Abbilder der Region und Traube, zu einem ehrlichen Preis-Leistungsverhaltnis. Weine die zugleich zuganglich sind, zum
GenuB anregen und Ihre Neugier wecken. So sichern wir den Fortbestand der einmaligen Kulturlandschaft La Céte, tragen mit dazu bei,
dass die handwerklichen Berufe im Weinbau, der Landwirtschaft und in der Kellerei Gber weitere Generationen Bestand haben.

Hf das Fandwenls, dew Wein und dew Genwss - Sante Tine Wenger den Cave de la Cire!

Wein der Cave de La Cote

: Sulfite

1 76 10374 40057 8

*Diese Angaben basieren auf einer Fullung des Jahrgangs, daher
konnen diese ja nach AP Nummer leicht abweichen.

www.cavedelacote.de info@uvavins.de



