"B" Chasselas

Land/Region:

Aussehen:

Bukett:

Serviert mit ca.:

Werte: *

Willkommene Helfer im Weinberg.

Zertifiziert:

Kontakt Klaus Immes 0178 5348271

Art:

Rebsorte/n:

Geschmack:

Weingenuf3:

Harmonie Gerichte:

Kasereferenz:

Lebendige Natur:

Allergene:

Fl. EAN:

Chasselas BIO Morges La Cote AOC

Weinbaugebiet des Kantons Waadt: La Cote. Im Norden und Westen
schiitzt das Juragebirge vor der Bise, wahrend der Genfersee im Stiden fir
Licht, Reflexion und Warmeregulierung sorgt.

Weillwein Bio Vegan

Chasselas
Frisch strahlend im Glas

Feine Aromen nach weissen Fruchtfleisch wie Apfel und Birne,
dezente Noten nach Akazien- und Lindenbliten.

Frische Er6ffnung mit mineralischer Klarheit, nach einem Moment im
Mund, wird die feine Frucht immer prasenter, sehr schones Finale.

jetzt und noch weitere Jahre
9°-12° Celsius

In der Schweiz gilt Chasselas als Aperitif, zu Kasegerichten, am Tisch
und in geselliger Runde, also eigentlich fast immer, als passende
Begleitung. Tip: Ideal zur Vegi Kiche!

Weich- und Hartk&se mittelreif, nicht zu scharfe Sorten.

Unsere Kellerei liegt im Herzen des Waadtlands zwischen dem Jura
und dem Genfer See, nachweislich stammt die Chasselas Rebe,
akribischen Untersuchungen zufolge, aus dieser Region.

Dies ist uns sowohl Ansporn als auch Verpflichtung, die Weine voller
Hingabe auszubauen und stilistisch brillierende Weine zu erzeugen.

Diese Leidenschaft spiiren Sie mit jedem Glas "B" Chasselas Bio, er
zdhlt zu den Besten seine Klasse.

*RZ:1,2 g./I. *S.:3,9g./I. *Alk.: 12,0%

*Diese Angaben basieren auf einer Fillung eines Jahrgangs, daher

weichen sie je AP Nummer ab.
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