
            

 

  

 

 
Cave de la Côte AOC 
 

Herkunft: Kollektion: Inspiration - Diese Crus sind das Ergebnis einer 

sorgfältigen Arbeit vom Weinberg bis zur Flaschenabfüllung. Aus einer 

strengen Auswahl der Parzellen hervorgegangen werden nur die Trauben 

mit dem besten Potenzial für den Ausbau vinifiziert. Vor der 

Flaschenabfüllung werden bei einer Verkostung nur die besten Tanks und 

Fässer ausgewählt, um die Inspiration-Exzellenz zu erreichen. Lassen Sie sich 

von dieser innovativen Assemblage überraschen, unvergleichlichen Fülle 

und Komplexität warten darauf von Ihnen entdeckt zu werden. 

Rebsorten: Chardonnay;  Doral; Sauvignons blanc und Viognier  
 

Ausbau: Edelstahl 
 

Bukett: Subtile intensive Mischung nach einem frischen Butterkuchen und 

hellen Früchten, Aprikose, dazu Vanille und Jasmin, betörende Essenz. 

Farbe: Strahlendes Weißgold mit goldenen Reflexen. 

Im Mund: Vollmundig, leichte Toastnote, von herrlicher Länge mit eleganter 

Säurestruktur, die komplexen, fruchtigen Aromen gleiten harmonisch in ein  

Finale mit langem Nachhall. 

Weingenuß:  Jetzt und innerhalb von 5-6 Jahren 

Ausschanktemperatur:  ca. 9°- 10°C                             . 

Harmonie Gerichte & Weine:  Muscheln, Fisch, Geflügel, Asiatische Küche, 

Pasta mit Gorgonzola 

Käsereferenz: kräftige, gerne reife Weich- und Hartkäsesorten.  

* RZ. 1,4g./l.                *S. 4,3g./l   …………. * Alkohol: 13,% Vol 

* angegebene Werte der Füllung 2022er, variieren je nach Jahrgang bzw. Füllung                                  

Enthält Sulfite                                                               

Wein Nummer 4561    
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