


Η εταιρεία Aralco δραστηριοποιείται στο χώρο του εµπορίου και της µεταποίησης πρώτων υλών τροφίµων από το 1978.

Είναι µια οικογενειακή επιχείρηση που διοικείται σήµερα από τη δεύτερη γενιά.
Η έδρα µας είναι στην Αθήνα και η µονάδα παραγωγής στο Νοµό Ηλείας, Μυρσίνη Λεχαινών.

Αντικείµενο µας είναι η παραγωγή µειγµάτων µπαχαρικών, καρυκευµάτων µε ενισχυµένη γεύση και
άρωµα από αιθέρια έλαια και αρωµατικά βότανα, καθώς και βελτιωτικών για όλες τις εταιρείες τροφίµων,

αρτοποιίας και ζαχαροπλαστικής. Παράγουµε επίσης σιρόπια για την ζαχαροπλαστική και την ποτοποιία,
κρέµες διαφόρων γεύσεων, χρωστικές για τρόφιµα και αρωµατικά ενισχυτικά για κάθε είδους παρασκευή.

Απευθυνόµαστε σε εταιρείες που παράγουν αλλαντικά πάσης φύσεως, σε εταιρίες που παράγουν κρεατοσκευάσµατα,
Catering - Εστιατόρια - Κουζίνες Ξενοδοχείων - Ψητοπωλεία - Ζαχαροπλαστεία,

σε εταιρίες που παράγουν κάθε είδους σνακ καθώς επίσης σε εταιρίες που παρασκευάζουν Vegan Προϊόντα.
Για την ζαχαροπλαστική και την παραγωγή παγωτού, υπάρχουν σιρόπια και κρέµες διαφόρων γεύσεων,

ζελέ επικάλυψης σε ποικιλία αρωµάτων και γεύσεων.

Αυτό που µας διαφοροποιεί είναι η δυνατότητα να παράγουµε για τους πελάτες µας µοναδικά µείγµατα µπαχαρικών,
ενισχυµένα καρυκεύµατα σε γεύση και άρωµα και προϊόντα ζαχαροπλαστικής σύµφωνα µε τις ανάγκες τους,

µε αποτέλεσµα να προσδίδουν στα προϊόντα τους µια µοναδικότητα κάνοντας τα να ξεχωρίζουν.



ΚΑΡΥΚΕΥΜΑΤΑ – ΜΕΙΓΜΑΤΑ ΜΠΑΧΑΡΙΚΩΝ

Για όλες τις παρασκευές κρεάτων, λαχανικών,
σαλτσών για εστίαση και οικιακή χρήση.

094 Rouge : Μείγµα µπαχαρικών και αρωµατικών φυτών µε κόκκινο χρώµα
λόγω της πάπρικας ιδανικό για όλα τα τρόφιµα, κρέατα (σουβλάκια,

κοτόπουλο) και λαχανικά (πατάτες κα.) ψητά στον φούρνο ή στη σχάρα.
Αποτελείται από δέκα µπαχαρικά και αρωµατικά φυτά, καθώς και αιθέρια

έλαια αρωµατικών φυτών όπως η ρίγανη και το θυµάρι.

094 Verde : Μια σύνθεση από µπαχαρικά, αρωµατικά φυτά και αιθέρια έλαια
µε πρασινοπό χρώµα και άρωµα θυµαριού και ρίγανης. Χρησιµοποιείται σε
όλα τα τρόφιµα, κρέατα (σουβλάκια, µπριζόλες κτλ) και λαχανικά ψητά στο

φούρνο, στη σχάρα ή και στο τηγάνι.

118 Carissimo : Μείγµα µπαχαρικών για γευστικό κοτόπουλο. Αποτελείται
από διάφορα καρυκεύµατα (κουρκουµά, πάπρικα, µπούκοβο, πιπέρι µαύρο

κ.α.) και αρωµατικά φυτά (ρίγανη, µαντζουράνα, δενδρολίβανο) . ∆ίνει όµορφη
γεύση και χρώµα σε όλες τις παρασκευές µε κοτόπουλο όπως φούρνου,

ψητό στη σχάρα, σούβλας.

206 Chicko Perfecto : Σύνθεση από µπαχαρικά και αρωµατικά φυτά
δηµιουργούν ένα καρύκευµα για κοτόπουλο σχάρας, σουβλάκι, φούρνου.

Κάποια από τα καρυκεύµατα που περιέχει είναι δενδρολίβανο, κρεµµύδι, µπούκοβο, πιπέρι.

013 Εξοχικό : Καρύκευµα για χοιρινό ή µοσχάρι, ψητό, σχάρας ή σούβλας.
Περιέχει κόλιανδρο, σκόρδο, κρεµµύδι και άλλα µπαχαρικά καθώς και αιθέρια

έλαια από µαύρο πιπέρι και ρίγανη. ∆ίνει µια όµορφή γεύση στο κρέας.



ΚΑΡΥΚΕΥΜΑΤΑ – ΜΕΙΓΜΑΤΑ ΜΠΑΧΑΡΙΚΩΝ

4004 Aralco 16 : Ένα εξαιρετικό καρύκευµα για κοτόπουλο ρολό, στον
φούρνο καθώς για χοιρινό ή ακόµα και για λαχανικά ψητά. Έχει κιτρινοπό
χρώµα και άρωµα από αρωµατικά φυτά. Περιέχει µεταξύ άλλων κρεµµύδι

σκόνη, κόλιανδρο, βασιλικό αποξηραµένο, µουστάρδα, ρίγανη, µαύρο πιπέρι.

668 BBQ Texas : Καρύκευµα για ψητά κρέατα και λαχανικά. Σύνθεση από
διάφορα µπαχαρικά, αρωµατικά φυτά και αρωµατική ύλη καπνού. Ιδανικό για

γεύση BBQ σε όλες τις παρασκευές σχάρας, φούρνου ή τηγανιού.

021 Άρωµα καπνού σε υγρή µορφή, κατάλληλο για όλες τις παρασκευές σε
κρέατα, λαχανικά, µαρινάδες, σάλτσες, αλοιφές.

217 Full Flavor : Υγρό καρύκευµα µε ευχάριστη νόστιµη γεύση για όλα τα
τρόφιµα, αλλαντικά, σάλτσες, µαρινάδες εµπλουτισµένο µε φυτικά εκχυλίσµατα

αρωµατικών φυτών, λαχανικών όπως κρεµµύδι, σκόρδο και µπαχαρικών όπως πιπέρι,
καυτερή πιπεριά µε ίχνος εκχυλίσµατος καπνού και αρωµατική ύλη ψητού κρέατος.

261 Υγρό καρύκευµα όπως το 217 µε προσθήκη υγρού καπνού για
ενισχυµένη γεύση.

046 Σκορδόµελο: Καρύκευµα σε υγρή µορφή µε αιθέρια έλαια σκόρδου και
µελιού. Προστίθεται σε σάλτσες, µαρινάδες, αλοιφές, σε κρέατα και αλλαντικά.

∆ίνει µια γλυκιά, νόστιµη γεύση σε όλες τις συνταγές.

2078 Μπέικον : Υγρό καρύκευµα µε γεύση µπέικον, µε αρωµατική ύλη
καπνού και κρέατος.



ΚΙΜΑ∆ΕΣ – ΓΥΡΟΣ

231 Μπιφτέκι : Σύνθεση από ένδεκα µπαχαρικά – βότανα – αρωµατικά φυτά, µε
εµπλουτισµό από γεύσεις τριών µειγµάτων αιθέριων ελαίων. Πολύ πλούσιο σε γεύση και µυρωδιά.

084 Μπιφτέκι Κ07: Αρωµατικό µείγµα καρυκευµάτων για µπιφτέκι, χάµπουργκερ. Περιέχει 
αρωµατικά φυτά όπως βασιλικός, δυόσµος, ρίγανη, θυµάρι και µπαχαρικά όπως πάπρικα, κύµινο,

πιπέρι και άλλα.

299 Κεµπάπ Ανατόλια : Σύνθεση δέκα έντονων ανατολίτικων γεύσεων,
µπαχαρικών, εµπλουτισµένων µε δυο µείγµατα αιθέριων ελαίων. Έντονη γεύση ανατολής.

4002 Σχάρας: Καρύκευµα για παρασκευές σχάρας και µπιφτέκι. Με πληθώρα
αρωµατικών φυτών και µπαχαρικών όπως κόλιανδρο, µπούκοβο γλυκό, κρεµµύδι και

σκόρδο σε σκόνη, ρίγανη καθώς και άρωµα καπνού για µια όµορφη χορταστική γεύση.

677 Hamburger : Αρωµατικό καρύκευµα για χάµπουργκερ και µπιφτέκι. ∆ίνει γεύση και
ευχάριστο άρωµα σε όλες τις παρασκευές κιµά.

587 Σεφταλιά Μ1: Σύνθεση επτά µπαχαρικών µε προσθήκη για εµπλουτισµό
αρώµατος και γεύσης ενός εκλεκτού µείγµατος φυτικών εκχυλισµάτων από αρωµατικά φυτά.

Περιέχει µεταξύ άλλων δυόσµο, θρούµπι, κύµινο, σκόρδο σκόνη, κανέλλα.

23 - 199 Γύρος : Μείγµα φυσικών µπαχαρικών και καρυκευµάτων για γύρο,
σουβλάκι και προϊόντα σχάρας µε πικάντικη γεύση ρίγανης.

4003 Γύρος Σούπερ : Αρωµατικό καρύκευµα για γύρο χοιρινό. Αποτελείται από διάφορα
µπαχαρικά ( πάπρικα γλυκεία, πιπέρι κόκκινο καυτερό, κόλιανδρο, µουστάρδα κ.α.),
αρωµατικά φυτά (δυόσµος, θυµάρι, ρίγανη) καθώς και ένα ελαφρύ άρωµα καπνού .



ΛΟΥΚΑΝΙΚΑ

572 Λουκάνικο Χοιρινό : Καρύκευµα για λουκάνικο χοιρινό, µε πλούσια
γεύση την οποία συνθέτουν 30 είδη µπαχαρικών, αρωµατικών φυτών και

αιθέριων ελαίων. Μπορεί επίσης να χρησιµοποιηθεί σε χοιρινό φούρνου ή σχάρας.

573 Λουκάνικο Μοσχαρίσιο : Πλούσιο γευστικό καρύκευµα, το οποίο
αποτελείται από είκοσι εννέα διαφορετικά µπαχαρικά, αρωµατικά φυτά σε

στερεή και υγρή µορφή. Μπορεί να χρησιµοποιηθεί και σε ψητά φούρνου ή σχάρας.

668 Λουκάνικο Χωριάτικο Γερµανικό Τexas Ν.7 : Γερµανική χωριάτικη
γεύση αλλαντικού. Κρεµµυδάτο και σκορδάτο για τη συνοδεία µπύρας ή κρασιού.

145 Λουκάνικο Γερµανικό Krainer (Κράινερ) : Γεύση άγριου κύµινου,
φρέσκου γλυκάνισου και δέκα ακόµα µπαχαρικά και βότανα, µαζί µε δύο

µείγµατα αιθέριων ελαίων δίνουν µια έντονη δροσιστική γεύση.

197 Λουκάνικο Σουτζούκ Ανατολής : Έντονη γεύση ανατολής, πικάντικο και
πιπεράτο µε νότες σκόρδου και κρεµµυδιού δεµένες µε σκουρόχρωµα µπαχαρικά.

123 Λουκάνικο Πεπερόνι : Πολύ πικάντικο καρύκευµα µε διάφορα είδη πιπεριάς και ακόµα
εννέα µπαχαρικά και αρωµατικά φυτά συνθέτουν µια πλούσια και έντονη γεύση.

537 Λουκάνικο Debrezciner (Ντεµπρεζάινερ) για Κλασσικά Χωριάτικα
Λουκάνικα Γερµανίας : Χωριάτικο, ριγανάτο, µε ελαφρώς καυτερή γεύση,

διάφορα είδη πιπεριάς και πέντε διαφορετικά µπαχαρικά.

185 Λουκάνικο Goulash (Γκούλας) τύπου Ουγγαρίας : Περιέχει έντονες
γεύσεις πιπεριάς και µπαχαρικών, αρωµατικών βοτάνων και λαχανικών σε µια δυνατή αρωµατική

σύνθεση. Καυτερό καρύκευµα πάνω στην κλασσική Ουγγαρέζικη γεύση Γκούλας.



ΛΟΥΚΑΝΙΚΑ

610 Λουκάνικο Χωριάτικο : Σκόρδο, κρεµµύδι, κύµινο και κάρυ µαζί µε
τέσσερα ακόµα πικάντικα µπαχαρικά δίνουν έντονα αρωµατική γεύση χωριάτικου λουκάνικου.

1001 Κλασσικό Χωριάτικο Λουκάνικο : Χωριάτικη δυνατή γεύση για όλα τα
µείγµατα κρεάτων. Το συνθέτουν δεκατρία µπαχαρικά και αιθέρια έλαια δίνοντας άρωµα από

λουκάνικο παλιάς εποχής.

039 Μπύρας Bierwurst : Ένας µεγάλος αριθµός µπαχαρικών, αρωµατικών φυτών και
λαχανικών σε σκόνη ,όπως κόλιανδρο, πάπρικα γλυκιά, σκόρδο σκόνη, µπαχάρι, µοσχοκάρυδο,

λευκό πιπέρι, µαζί µε δυο µείγµατα ετοίµων καρυκευµάτων µπύρας, αιθέρια έλαια πιπεριού,
κάπσικουµ, ραπάνι, εκχύλισµα καπνού, σε φορέα ζαχάρων, αλατιού, αµύλων συνθέτουν αυτή την

υπέροχη γεύση του καρυκεύµατος που χαρακτηρίζει τα αλλαντικά τύπου µπύρας.
Εµπλουτίζει την γεύση και άλλων καρυκευµάτων µε την προσθήκη του σε αυτά.

172 Krakovias : Ένα καρύκευµα µε έντονη γεύση σκόρδου και κρεµµυδιού,
µε πικάντικη γεύση, ελαφρώς καυτερό από το αιθέριο έλαιο καυτερής

κόκκινης πιπεριάς ιδανικό ως ενισχυτικό γεύσης σε όλες τις παρασκευές
λουκάνικων, σαλτσών, λαχανικών, µαρινάδων και όπου άλλου θέλετε να

δώσετε ένα έξτρα γευστικό συµπλήρωµα.



ΑΡΩΜΑΤΙΚΑ ΦΥΤΑ

Βασιλικός
∆άφνη

∆ενδρολίβανο
∆υόσµος
Θρούµπι
Θυµάρι

Μαϊντανός
Μαντζουράνα
Ρίγανη Φύλλο

Ρίγανη Πούδρα



ΜΠΑΧΑΡΙΚΑ

Γαρύφαλλο
Γλυκάνισο Σκόνη

Κανέλλα
Κάρυ

Κακουλές (Κάρδαµο)
Κόλιανδρος τριµµένος

Κόλιανδρος σπυρί
Κύµινο

Μπαχάρι
Μοσχοκάρυδο

Μπούκοβο γλυκό
Μπούκοβο καυτερό

Πάπρικα γλυκεία
Πιπέρι κόκκινο καυτερό σκόνη

Πιπέρι Μαύρο σπυρί
Πιπέρι Κόκκινο
Πιπέρι Πράσινο

Πιπέρι Μαύρο τριµµένο
Πιπέρι Λευκό σκόνη

Πιπέρι Μιξ (µαύρο, κόκκινο, πράσινο πιπέρι)
Πιπερόριζα (Τζίντζερ)

Πράσο Flakes
Κρεµµύδι σκόνη
Κρεµµύδι Flakes
Σκόρδο σκόνη

Σκόρδο γκρανουλέ
Τσιµένι
Σινάπι

Μουστάρδα σκόνη

*Ρωτήστε µας για οποιοδήποτε άλλο µπαχαρικό ή αρωµατικό φυτό επιθυµείτε.



ΧΡΩΣΤΙΚΕΣ

066 Paprika A 20: Πάπρικα γλυκιά µε αιθέρια έλαια και καρµίνιο Ε120, για όλα τα αλλαντικά.

066 ΒΕΕΤ : Πάπρικα γλυκιά, µε αιθέρια έλαια και φυσική χρωστική για όλες τις παρασκευές.

060 Paprika Brazil : Για σνακς και ειδικά αλλαντικά µε χρωστική Κοχελίνη Ε124

449 Pimenta : Πάπρικα γλυκιά, αιθέριο έλαιο πάπρικας σε φορέα αλάτι και άµυλο,
Κοχελίνη Ε124, καρµίνιο Ε120.

Παντζαρόχρωµα πούδρα

5008 Καρµίνιο σκόνη Ε120 σε φορέα άµυλο και αλάτι.

Ε150 Καραµελόχρωµα υγρό



ΑΡΤΥΜΑΤΑ ΓΙΑ ΣΝΑΚΣ ΚΑΙ ΑΛΛΕΣ ΠΑΡΑΣΚΕΥΕΣ

549 ΡΙΓΑΝΗ : Ρίγανη σε σκόνη µε µια σύνθεση αρωµατικών υλών
θυµαριού και ρίγανης σε φορέα από αλάτι και ζάχαρη. Μπορεί να

χρησιµοποιηθεί σε πατατάκια και όλα τα τρόφιµα για να δώσει ριγανάτη γεύση.

258 Paprika Sweet S – Powder : Πάπρικα για πατατάκια, άλλα σνακς και όλα τα τρόφιµα.
∆ίνει γεύση και χρώµα πάπρικάς. Περιέχει πάπρικα, αλάτι, άµυλο πατάτας και καρµίνιο Ε120.

163 Κάπσικουµ πούδρα : Για σαλάτες - αλοιφές και καυτερές πικάντικες γεύσεις.
Περιέχει εκχύλισµα καυτερής πιπεριάς αρωµατική ύλη από καυτερό ραπάνι, σε φορέα αλατιού και αµύλου.

199 Άρωµα καπνού σε σκόνη : ∆ίνει καπνιστή γεύση σε όλες τις παρασκευές.



ΕΝΙΣΧΥΤΙΚΑ ΓΕΥΣΗΣ

ΓΛΟΥΤΑΜΙΝΙΚΟ : Ενισχυτικό γεύσης για όλα τα τρόφιµα.

023 ΣΥΣΤΑΤΙΚΟ : Μια σύνθεση από αιθέρια έλαια καυτερής πιπεριάς,
σκόρδου, κρεµµυδιού, καυτερού ραπανιού, εκχυλίσµατα εξωτικών φρούτων

και αρωµατική υλη µελιού, αρωµατική υλη σέλινου, καρότου, σε φορέα
αλατιού και ζαχάρων. Ενισχύει την γεύση σε όλες τις παρασκευές.

172 plus Krakov : Ένα καρύκευµα µε έντονη γεύση σκόρδου και
κρεµµυδιού, µε πικάντικη γεύση, ελαφρώς καυτερό από το αιθέριο έλαιο

καυτερής κόκκινης πιπεριάς ιδανικό ως ενισχυτικό γεύσης σε όλες τις
παρασκευές σαλτσών, λαχανικών, µαρινάδων και όπου άλλου θέλετε να

δώσετε ένα έξτρα γευστικό συµπλήρωµα.

778 R ARALCO RIND : Άρωµα κρέατος σε φορέα αλάτι ζάχαρη. ∆ίνει
ευχάριστη γεύση ψητού κρέατος σε όλες τις συνταγές.



ΒΕΛΤΙΩΤΙΚΑ

363 Aro Ines : Βελτιωτικό για δέσιµο µάζας. Για όλα τα αλλαντικά και κιµάδες,
δένει τη µάζα και απορροφά την υγρασία. Περιέχει ίνες φυτικής προέλευσης.

717 Βελτιωτικό Meat 17 : Για κλασικά αλλαντικά και λουκάνικα. Συγκρατεί
την υγρασία που δηµιουργείται στα συσκευασµένα αλλαντικά. Περιέχει

φυτικές ίνες και φυτικής προέλευσης πηκτικά καθώς και φωσφορικά άλατα.

6.006 Meat Soft : Μαλακώνει το κρέας, συγκρατεί την υγρασία, διατηρεί το
χρώµα. Για όλα τα κρέατα, σουβλάκια, γύρο, µπριζόλες. ∆οσολογία 30γρ σε

200 γρ νερό για 2 κιλά κρέας. Αφήνουµε το κρέας µέσα στο διάλυµα για 3-4 ώρες.

026 Polycut 0.5% : Πλήρες βελτιωτικό για λουκάνικα. Περιέχει
πολυφωσφορικά, νιτρώδη, ασκορβικά, κιτρικό όξυ. ∆οσολογία 500γρ / 100 κιλά µάζας.

032 Prosuto Mix : Βελτιωτικό για προσούτο. Αποτελείται από ασκορβικό
νάτριο, νιτρώδη άλατα, φωσφορικά άλατα, αλάτι, ζάχαρη, αρωµατική υλη κρέατος.

902 Super Fresh 902 : Βακτηριοστατικό, αντιοξειδωτικό, διατηρεί την
φρεσκάδα και το χρώµα του κρέατος. Επιµηκύνει τη διάρκεια, εµποδίζει την

ανάπτυξη µικροοργανισµών. ∆οσολογία 2-3 γρ. / κιλό µάζας. Για ράντισµα –
ψεκασµό κρέατος διάλυµα 10-15%.



ARALCO Ε.Π.Ε.
Εµπορική και βιοµηχανική εταιρία

µεταποίησης πρώτων υλών τροφίµων.

Ε∆ΡΑ:
∆ιοχάρους 6, Αθήνα - Τ.Κ. 11528 

ΜΟΝΑ∆Α ΠΑΡΑΓΩΓΗΣ:
Μυρσίνη, Λεχαινά Ηλείας - Τ.Κ. 27053

τηλ.: 2107236752 - 2623023831
κιν.: 6986760400

email: aralco02@gmail.com
web: www.aralco.net


