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Histoire

Apreés plusieurs années de réflexion et de préparation, notre premier millésime de vin blanc a vu le jour en 2024. Ce
projet ambitieux a été motivé par la volonté d'explorer de nouvelles facettes du terroir et de répondre a une
demande croissante pour des vins blancs de qualité. Ces cépages résistants permettent une réduction de notre

impact environnementale, valeur fondamentale de notre domaine.

Carte Blanche est née, son nom faisant référence a une histoire originale de la propriété. Au début du 20éme siécle,
les précédents propriétaires ont en effet perdu le domaine en faisant tapis au casino de Biarritz. Ces mémes
propriétaires avaient auparavant planté des parcelles de blanc, d'ou le nom : Carte Blanche.

Degustation
@ Couleur jaune pale, reflets verts

é Trés aromatique avec notes fruitées

@ Mélange subtile de fruits exotiques
et d’agrumes. En bouche, vif, rond
et gourmand.

Cépages résistants

Un cépage résistant estune variété de vigne qui a été
développée pour lutter naturellement contre certaines
maladies, notamment le mildiou et |'oidium.

Pour y arriver, les experts utilisent des cépages existant qu'ils
croisent avec du pollen d’autres vignes qui détiennent une
résistance naturelle aux maladies. lls obtiennent ainsi un
cépage résistant. Les cépages résistants ne sont donc pas des
OGM mais des croisements de vigne.
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Fruits de mer, volaille et fromages &

Informations

Soreli
Voltis
Sauvignac
Fleurtai

Elevage en cuves inox

A déguster dés ouverture
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10°-12°
pate dure.
Aromatique Frais Vif Fruité Boisé Sucré

Le vin blanc parfait
déboucher en toutes
occasions
sans se prendre la téfe
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