
Appellation : Bordeaux Rosé

Geschichte :
Die Domaines Fabre haben vor kurzem diese neue Weinlinie, Lions
de Fabre, geschaffen, nachdem sie 4 prächtige Löwenköpfe am Fuße
des Blitzableiters des familiären Château in 20 Metern Höhe
entdeckt haben.
Die Lions de Fabre sind das Ergebnis einer strengen Auswahl der
Trauben und spiegeln die Kralle der Domaines Fabre wider:
Anspruch, Regelmäßigkeit und Know-how.
Die Domaines Fabre freuen sich, Ihnen diese Auswahl an Weinen zu
präsentieren, die für die bekannten Appellationen von Bordeaux
repräsentativ sind.

Boden und Unterboden
Ein Terroir aus Kalkstein und Ton.

Weinberg / Rebsorten :
Verantwortungsbewusst, ohne systematische Düngung, 
Schädlingsbekämpfung in minimaler Dosis.
Inmitten der Region Entre-Deux-Mers in Bordeaux.
100% Cabernet.

Weinbereitung
Die Trauben werden bei voller Reife geerntet. Sie werden entrappt
und direkt in die Rotweinfässer gefüllt, wo sie je nach Reichtum der
Ernte 12 bis 18 Stunden lang mazerieren.

Die Fässer werden geleert, indem 10 % des Mostes für die
Herstellung des Rosé abgezogen werden, der restliche Most wird
zum Rotwein.

Der ausgewählte Most wird auf die gleiche Weise wie der Weißwein
vinifiziert.

Produktion : 10000 flaschen
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