
Fabre on the rocks
100% Malbec , AOC Haut-Médoc 

Historique
Fabre on the rocks sort des sentiers battus traditionnels du Bordelais. Adieu le Cabernet Sauvignon et le 
Merlot, place au Malbec ! Ce cépage traditionnel s’épanouit idéalement sur la butte où nous l’avons 
planté. Les cailloux calcaires parsèment le sol de cette parcelle. Nous avons voulu cette cuvée 
gourmande et juteuse, un brin rebelle à déguster sur de simples moments de partage. Ainsi, sa fraîcheur 
et son fruité on été préférés au boisé. A déguster dans sa jeunesse.

Robe pourpre intense.

Nez très expressif, notes de fruits à
petites baies, myrtilles et groseilles.

Ample en bouche, tannins gras et 
ronds. Belle fraîcheur et longueur.

100% Malbec.
Issu de la dernière 
parcelle de Malbec 
plantée en 2018. 

30 minutes

13-14°

Veau, volaille, 
apéritifs, 
charcuteries, 
fromages.

Puissant Complexe Epicé Fruité Boisé Tannique

AOC : Particularités
L’appellation Haut-Médoc s’étend sur 52 km du
nord au sud. Elle regroupe des terroirs
d’exception avec une pré-dominance de
graves (essentiellement garonnaises), déposées
en croupes. C’est le pays du Cabernet
Sauvignon. Le vignoble y persiste depuis 2000
ans grâce à la passion des vignerons.

Dégustation
Information

Un vin qui respecte la 
fraîcheur du fruit et la 

densité du malbec
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Fabre on the Rocks
AOC Haut-Médoc

MILLÉSIME 2022

James Suckling : 91pts /100
Intense aromas of ripe black cherries and blackberries with hints of licorice and mint 
chocolate. Juicy, succulent and medium-bodied, this has dusty tannins framing a core 
of delicious fruit. Already very attractive and approachable. 100% Malbec. Drink or 
hold.
 


