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AOC HQUf‘MéClOC DOMAINES FABRE

BORDEAUX - FRANCE

Historique

En 1850, le guide Féret parle de ce cru déja renommé puis confirmé Cru Bourgeois en 1875 avec 80 tonneaux de
production. Propriétaire depuis 1982, la famille FABRE a reconstitué le vignoble et construit de nouveaux chais pour lui
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eQUStatlon % 60% Cabernet Sauvignon

35% Merlot
@ Robe soutenue.

5% Petit Verdot
Nez intense,boisé empyreumatique
associé a des fruits rouges et noirs

bien mirs. ! 30 minutes

i
W 12 mois

Bouche fruitée avec un boisé délicat, i
° légérement toasté. Finale longue, @t 16-17°

soyeuse, sur le fruit. Puissance 1
tannique maitrisée.

N Magret de canard,

, @ viandes rouges grillées,
Ay ! fromages.
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LATONNELLE
WT-MEDO :

Puissant Complexe Epicé Fruité Boisé Tannique

AOC : Particularités

L'appellation Haut-Médoc s’étend sur 52 km du

Un vin charmant et nord au sud. Elle regroupe des terroirs d’exception

élégant avec beaucoup avec une pre-dominance de graves (essentiellement
de complexité et une garonnaises), déposées en croupes. C’est le pays NORD-OUEST
finale soyeuse. du Cabernet Sauvignon. Le vignoble y persiste I
depuis 2000 ans grdce a la passion des vignerons. s
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DOMAINES FABRE

Margaux - Haut-Médoc
Bordeaux - France

Zetelles de naturne, Wédoc de calture

Chateau La Tonnelle

AOC Haut-Médoc
Classé Cru Bourgeois du Médoc

Millésime 2023
Decanter : 90pts / 100pts
Markus del Monego : 92 pts /100pts
Jane Anson : 91 pts / 100pts
James Suckling : 91 pts / 100 pts

Millésime 2022

Decanter: 89pts / 100pts

Jane Anson : 89pts / 100pts

Markus Del Monego : 92pts / 100pts
James Suckling : 90pts / 100pts

Millésime 2021

James Suckling : 91pts / 100pts
Vert de vin : (Echantillon primeurs): 90-91pts / 100pts
Le nez offre une certaine gourmandise, finesse, gain fin, pureté. On retrouve des notes de fruits vifs de cassis, de mire et de

baies sauvages plus légeérement éclatantes associées a de délicates notes de lilas, de violette et de tabac moka fin. La bouche
est fruitée et révele du juteux, une belle structure acide, une bonne définition, de la tension, de I'énergie et de la pureté. En
bouche, ce vin exprime des notes juteuses/acides de mire, de framboise fraiche et de baies rouges plus légérement
acides/mires, avec des nuances de fleurs fraiches et des touches de moka, de pain grillé et d'amande grillée. Un subtil
soupcon de camphre en arriére-plan, le palais devient plus serré.

Yves Beck : (Echantillon primeurs): 90pts / 100pts

Millésime 2020

Forbes : 93 pts / 100pts

Decanter : 90pts / 100pts
Anthocyanes : 91 pts / 100pts

Vert de Vin : 91 pts / 100pts

Berliner Wine Trophy 2020 : Or/ Gold

Concours de Bordeaux Vins d’Aquitaine 2023 : Argent/Silver

Millésime 2019

Wine Enthusiast : 93pts / 100pts
Concours générale de PARIS 2022 : Or/Gold
Concours de Bordeaux Vins d’Aquitaine 2022 : Argent/Silver
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