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BRINDAR - COMPARTIR - DISFRUTAR

DISPENSERS INTELIGENTES DE VINO POR COPA EN COMODATO PARA HOTELES



¢ QUIENES SOMOS?

Somos una empresa de la
provincia de Mendoza —
Argentina que coloca
dispensers inteligentes en
comodato junto con los vinos
en hoteles (restaurantes y
bares) para consumo
autoservicio de vino por
copa.
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Winetalk es la unica
empresa que desarrolla
este modelo de
negocio de dispensers
en comodato para la
venta de vino por copa
con tienda digital
autogestionable
integrada.



VENTAJAS PARA EL HOTEL

* Es un negocio de alto valor agregado. Genera un
margen elevado sin inversidon por parte del hotel.

* Es posible la utilizacion de la tarjeta de la habitacion
para que el huésped compre su copa de vino.

* Los hoteles utilizan Winetalk para: copa de
bienvenida, congresos y eventos, consumo diario de
los clientes hospedados o para venta de tarjetas para
personas que van al bar y/o restaurante a consumir.



DIFERENCIACION

1- Unico dispenser en Corte en seco (no hay goteo)

2- Control del negocio desde la PC y/o celular.

3- Es posible obtener informacion de todas las
transacciones realizadas por cliente, por bodega,
por varietal, por dia, mes y aino.

4- En la pantalla digital del dispenser el cliente puede leer
toda la informacion de los vinos y notas de cata.

5- En el dispenser y en la tarjeta hay un codigo QR que da
acceso a una tienda digital de vinos y al sistema de
recarga de crédito de la tarjeta self service con diversos
modos de pago incorporados.
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8 BOTELLAS

PREGUNTAS FRECUENTES ARGON

1. GuE e Bl Argon, Por que este Gas y po oo

Este gas no interactiia con las propledades del vino v ademas ng es nl exploghvo ni

e saryido v e
wnto Bagk Office ArA ST Se @ permnitiendd 2, Qi rencirriento tiena?
VIVIE una-axpensnea ngua abe al poder degustar winos de

La Garrafa Profesional de Im3 alcanza un rendimiento de 250/300 botelas,

ga\ Alta Gamad precios accesinies
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CARACTERISTICAS PRINCIPALES

* TEMPERATURA DE SERVICIO
Temperaturas programakies entre 59C y
185C con control electronico digital

* DOBLE TEMPERATURA
Configurable en 444, 5+3'0 642,

* DOSIFICACION
3 medidas configurables.

* ILUMINACION INTERIOR
Sisterna de LED frio que no distorsiona |a calidad
del vina

+ BASES FLEXIBLES

Se adaptan a las diferentes alturas de ‘as bote|as.

* TERMINACION Y COLORES
Megro Standard - Otros, consultar.

* LIMPIEZA
Companentes dasmontablas gue facilitan
& mantenimmiento v ia higiene del equipo,
= FRENTE )
Vidria con dobie camara y filtro UV,

* CAPACIDAD
B botélas,
+ SISTEMA DE REMGERACION _
Sisterna a compresor para masdrha aficiencia

* PERSONALIZACION _
Posibilidad de grabar su marca en & equipo;
* ALIMENTACION
Se utiliza un gas inerte alimenticio,
Gas Argdn Tubo 100% reciclable

+ POSICIONAMIENTO
Precisan 15.¢m por ‘ado para ventilacidn.

* MODELO SELF SERVICE
Utiliza tarjatas de consumo prepagas.
Sisterna RFID,

+ PANTALLA TOUCH
Digactico, imnavador v sencillo Permite
programar [a informacion ge sus vings y
los precios de cada medida

MODELO | ANCHO | ALTURA | PROFUNDIDAD | PESO | FRECUENCIA | POTENCIA | TENSION

8botelas | 1050 mn 780 mm | 420 mm |seko |47/83Hz |230w | 200-230vAC

Es un gas Inarte similar al nitrdgenc con la ventaja de que SU PEEO BS MAyor que e aire, -
Gracias a sus, cualicdades se genera una eobertura permanenta sobre el vina desplazanda
@ aire hacia arrita v actuando a manera de tapon, 3

3 Cudl es el costo de rapostoign? _
Si bian al argdn es un poco Mmas costoso que el fitrdgens, ne 8s un costo significative Jom um
en relacién al gran rendimiento da nuestros equipes, En consecuencla nuestro costo Sariti Poladml
operativo es muche mas bajo que otros equipos simllates,
4 Sg consighe: fhic) mente?

Si. @5 un gas amp| jamante utlizado en diferentes mdusmas Dor locual se conslgue en cualguier casa de IJI“OU[SIGH
de gases,

5 Lo provesn |stades?
Para la Garrafa Profesiona: de 1m3 contamas con servicia puerta a plerta en CABA,
También se puede conseguir  través de un proveedor de gases \ocal ya que utilizamos una parrafa estandar,

PREGUNTAS FRECUENTES LIMPIEZA

|, Cudl ns gl m.mmmmu‘r\tr; cue debn nacen g al egquipe®
La maguina requiere de un mantenimiento greventivo que consiste en reallzar una limpieza muy sencilla gue
no tiena costo alguna.

2 Hay algun consumible ¢ casto adicional aue daba tener ep cuenta?
El tnico costo adicional gue vas a tener s 'a reposicién del gas que va estrictamente ligado a la intensidad
de uso, cuanto menar sea el tiempa de repasicion significard que mejares fuercn las ventas.

T Come &5 1a ampiezal

Es tan sem:nllo como colocar una botella de vino con agua caliente (85 grados anrom.) y util[zar la funcicn
de limpleza desde a aplicacion en pantalla siguienda las instrueciones,

Para retirar sedimentos o azdcares gue se depositan en & extremo de las picos vertedares podes utilizar
cualquier elemente punzanta Que quepa en e MISMo,

Lo recomendable es realizar ¢l mantenimienta en un pariodo de 10 a 15 dias,

A, Clud pasa sima olvlds de hacer el mantenimianto?
El Newinasalt te alertard a os 21 dias de no haberse realizade la limpieza dandote 48 horas mas para realizaria,
Luega de ese periode |a pasicidn se blogueard hasta tanto limpies la maguina,




PROVINCIA DE MENDOZA - ARGENTINA




CRECE EL CONSUMO DE VINO
POR COPA: COMO Y DONDE
FUNCIONAN LAS MAQUINAS
EXPENDEDORAS

La tecnologia Newine se afianza en
Mendoza de la mano de la empresa
local Wine Talk, con dispensers en
bares, hoteles y restaurantes.

Entrevista del portal especializado
en vinos “Vinos y buen vivir”

https://vinosybuenvivir.com/cre

ce-el-consumo-de-vino-por-

copa-como-y-donde-funcionan-

las-maquinas-expendedoras/




* Mas que relaciones comerciales,
Winetalk pretende generar
alianzas y establecer relaciones de

largo plazo con empresas y marcas
regionales.

Sergio Moran

sergio.moran@winetalk.com.ar
www.winetalk.com.ar

Cel.: +54 9 2613449588




