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V 0 O R G E R E c H T E N Voofgerechten wordén geserveerd met.vers gébakken stokb.robd.

Mediterrane Trio Dip Een verfijnde combinatie van drie huisgemaakte Griekse smeersels
frisse fetakaassalade, romige Mythos-aioli en traditionele auberginesalade

Soep van de dag Dagelijks verse, huisgemaakte soep, bereid met de beste mgredlenten
Keftedakia Smeuige gehaktballetjes, langzaam gegaard in een kruidige Griekse tomatensaus -

Kalamarakia Goudbruin gebakken gepaneerde inktvisringen, geserveerd met een verrukkelijke citroen-knoflooksaus
Mydia Krokant gebakken gepaneerde mosselen, geserveerd met een verrukkelijke citroen-knoflooksaus -
Feta Fournou Authentieke Griekse fetakaas, heerlijk gesmolten in de oven met verse groenten en olijfolie

Pikilia Gevarieerde selectie van warm en koud Griekse hapjes, ideaal als voorgerecht voor één persoon

H 0 O F D G E R E C H T E N Hoofdgerechten worden geserveerd met een smakelijk daggarnituur

Maritsa Gyros, souvlaki en suzuki

Paramythia Gyros, souvlaki en kipfilet

Perama Gyros, varkenshaas, suzuki en kipfilet

Avlos Uitstekende selectie van runderhaas, varkenshaas & kipfilet

Solomos Heerlijk gemarineerde en perfect gegrilde zalmfilet

Vegetarische dagschotel Een verrassend en smaakvol vegetarisch gerecht

NAGERECHTEN >%<
Jiaourti me meli Griekse yoghurt met honing en walnoten il I\ R
Chocolade mousse Fluweelzachte, romig chocolademousse - /

Dame Blanche Romig vanille-ijs, chocoladesaus & slagroom W
Dessert van de dag Een heerlljke mkkselende zoete verrassmg : :
£ »_:i Grand Dessert Royale prdeveru van %Q‘tlgheden om te deteh (mnmmaal \/oor % personen) ;




