
 
 
 

 

Ces spécifications sont données dans un souci d’information et peuvent être modifiées en fonction des contraintes techniques et/ou réglementaires, selon les informations fournies par le fournisseur. En cas d’écart entre cette fiche technique et 
l’emballage, ce dernier fait foi. Photo non contractuelle – suggestion de présentation 

FICHE TECHNIQUE BIO 
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KJ 255 

KCAL 60.5 

Matières grasses (g) 0.6 

Dont acides gras saturés (g) 0.13 

Glucides (g) 11 

Dont sucres (g) 8.9 

Fibres (g) 2.4 

Protéines (g) 0.88 

Sel (g) <0.013 

•  IDENTIFICATION PRODUIT 

•  COMPOSITION DU PRODUIT   

•  CARACTERISTIQUES PHYSIQUES – CHIMIQUES  

•  ATOUTS & CONSEILS DE PREPARATION  

Etat :  Cru, à rincer 

Origine :  France, Italie, Grèce, Nouvelle-Zélande et Chili 

Conservation :  4°C 

Conditionnement :  Plateau 

Poids :  3kg  

  

 

 

KIWIS 

Atouts :  

• Un fruit facile à consommer et incontournable en RHD, il est bon marché et de qualité nutritionnelle reconnue.  

• Le kiwi vert plaît pour son goût rafraîchissant et sa belle couleur.  

• Le kiwi jaune est sucré et son goût évoque un mélange de saveurs de mangue, de citron et de pêche.  

• Coupé en deux par le milieu, il se mange à la petite cuillère, s’il est assez mûr.  

 

Conseils : À maturité de consommation, la durée de vie du kiwi n’excède pas 24 à 48 h à température ambiante. À 4 °C dans une atmosphère 

humide, le kiwi (Hayward) peut se conserver 5 jours.  

 

Liste des ingrédients : Kiwi 

Liste des allergènes : Aucun 

Absence de composants spécifiques : Non étiqueté OGM et sans 

ingrédients ionisés 

Critères GEMRCN Fréquence sur 20 repas 

Fruit cru 8/20 min 

 

Valeurs nutritionnelles pour 100g – CIQUAL 2020  

Mode de production :  

• Agriculture biologique 

Réglementation : 

•  Norme de commercialisation générale européenne définie dans le règlement N°543/2011 

• Norme de l’agriculture biologique définir dans le règlement N°834/2007 et N°889/2015 

Exigence de qualité et de calibre : Règlement CEE 1221/2008 

Catégorie  Catégorie II 

Forme, développement et coloration  Chair raisonnablement ferme et sans défauts sérieux 

Epiderme  Défauts <2cm² 

Tolérance de qualité  10% 

 

Calibres admis :  

Calibres Nouvelle-Zélande Poids pièce  Nombre de fruits au kilo Calibres UE Poids pièce  Nombre de fruits au kilo 

Calibre 42 78 – 87 g 12 Calibre 46 65 – 70 g 15 à 16  

Calibre 39 87 – 98 g 11 Calibre 42 70 – 75 g 14 

Calibre 36 98 – 107 g 10 Calibre 39 75 – 80 g  13 

Calibre 33 107 – 116 g 9 Calibre 36 80 – 85 g 12 

Calibre 30 116 – 127g 8 Calibre 33 85 – 95 g 11 

Calibre 27 127 – 138 g  7 à 8 Calibre 30 95 – 105 g  10 

Calibre 25  138 à 150 g 7 Calibre 27  105 - 115 g 8 

- - - Calibre 25 115 -125 g 8 à 9 

- - - Calibre 23 125 – 135 g 7 à 8 

- - - Calibre 20 135 – 155 g 6 à 7 

 

Descriptif produit : Kiwis 

Principales variétés référencées : Kiwis verts (Hayward) et kiwis jaunes 

 
 01 02 03 04 05 06 07 08 09 10 11 12 

Présence sur le 

marché 
X X X X X X X X X X X X 

Période optimale X X X X       X X 

 

Pas de critère - Procédure HACCP 1er gamme - à laver avant l'utilisation 

Code marché : BFL.1.3
Code article : 168268


