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Commingcs Crudités Sarl %1220 Martrcs~Tolosanc

Ail Blanc de Lomagne

INGREDIENTS :
100 % Ail blanc de Lomagne

ORIGINE :

FRANCE

PERIODE D'APPROVISIONNEMENT : POIDS NET :

Du 15 Juillet au 15 Janvier 1 KG

ASPECT : DATE LIMITE DE CONSOMMATION :

En gousses séparées en chemise DLC : J+7

CONDITIONS DE CONSERVATION : CONDITIONNEMENT :

Entre 0°et +4° C Sachets en fibres de polypropyléne transparents
thermosoudés

CONDITIONS D'UTILISATION APRES Vente a la piece de 1 Kg

OUVERTURE :

A conserver entre 0° et + 4° C et a consommer QUALITE GUSTATIVE :

dans les 48h00 aprés ouverture du sachet. Doux

CRITERES BACTERIOLOGIQUES :

Micro-organismes aérobies . au stade de la production : m = 500 000/g — M =5 000 000/g
au stade de la consommation : M = 50 000 000/g

Escherichia coli : m = 10/g—M = 1000/g

Salmonelles : absence dans 25 g

Listeria : absence dans 25 g

OGM / CRITERES CHIMIQUES : VALEURS NUTRITIONNELLES
Produit non génétiquement modifi¢ ou non issu de produits MOYENNES POUR 100 G :
génétiquement modifiés. Energie
Produit garanti non ionisé. 133 KCal

557KJ
Exempt de résidus de pesticides au dela des doses autorisées Matiéres Grasses : 0,5 g
par la législation en vigueur. dont acides gras saturés : 0,10 g
Aucune adjonction de conservateurs ou additifs conformément Glucides : 24,5 g
a la réglementation en vigueur. dont sucres : 1 g

Fibres Alimentaires : 3 g
SANS ALLERGENES Protéines : 7 g
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