Code marché : FL.1.15
Code article : 121343

\ ﬁ : FICHE TECHNIQUE FRUITS & LEGUMES
TerreAzur PASTEQUES

groupe pomona

o IDENTIFICATION PRODUIT

R Date de création : 20/05/2021
Descriptif produit : Pastéques Date de révision : 20/05/2021

Principales variétés référencées : Pasteques avec ou sans pépins

Etat - Cru. 3 rincer 01 | 02 |03 |04 ] 05 |06]07 |08 ]09]10] 1112
. )
Origine : France, Espagne, Italie, Maroc, Tunisie, Présence
T . tA ;. t l sur le X X X X X X X X X X X X
urquie et Amérique centrale e
Conservation : Entre 8° et 12°C .
— Période
Conditionnement : | Carton optimale x| x X
Poids : 15 a 20kg a peser

Réglementation :
e Norme de commercialisation générale européenne définie dans le réglement N°543/2011

Exigence de qualité et de calibre : Norme CEE-ONU FFV-37

Catégorie Catégorie |

Forme, développement et coloration Légers défauts admis mais chair ferme et saine

Epiderme Légers craquements autour du pédoncule n'atteignant pas la chair et de longueur inférieure a 2cm
Tolérance de qualité 10%

Calibrages admis :

Calibres Poids piece Nb piéces au kilo Diamétre
Calibre 1 - -

Calibre 2 7 a 10kg 2 piéces par colis

Calibre 3 5a7kg 3 piéces par colis

Calibre 4 4a5kg 4 pieces par colis

Calibre 5 3a4dkg 5 piéces par colis

Calibre 6 1,5a3 kg 6 piéces par colis

o COMPOSITION DU PRODUIT

Liste des ingrédients : Pastéque Valeurs nutritionnelles pour 100g - CIQUAL 2020
Liste des allergénes : Aucun
Absence de composants spécifiques : Non étiqueté OGM et sans KJ 165
ingrédients ionisés KCAL 38.9
Matiéres grasses (g) <0.5
Dont acides gras saturés (g) <0.01
Glucides (g) 8.33
Critéeres GEMRCN Fréquence sur 20 repas Dont sucres (g) 7.9
Fibres (g) 0.5
Fruit cru 8/20 min Protéines (g) 0.69
Sel (g) <0.013

o CARACTERISTIQUES PHYSIQUES - CHIMIQUES

e  Pas de critére - Procédure HACCP 1er gamme - a laver avant lutilisation

o ATOUTS & CONSEILS DE PREPARATION

Atouts :

e  Juteux, désaltérant, peu calorique, c’est un fruit constitué de 95% d’eau.

e  Visuel attractif : Contraste de couleur entre la chair rouge et la peau verte.
e  Praticité : il existe des variétés sans pépins.

e Priviligier les gros fruits, généralement sucrés.

Ces spécifications sont données dans un souci d’information et peuvent étre modifiées en fonction des contraintes techniques et/ou réglementaires, selon les informations fournies par le fournisseur. En cas d’écart entre
cette fiche technique et [’emballage, ce dernier fait foi. Photo non contractuelle - suggestion de présentation



