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Les spécificités produit
m Pays de transformation (*) : | B )

*Les ingrédients principaux/primaires peuvent ne pas étre
originaires de France

Caractéristiques générales

Dénomination réglementaire : I'emmental, surgeléePate a pizza garnie avec des lardons cuits fumés, des oignons et de
Descriptif produit :  Surgelé. Cuite. 50 x 30 cm. Garniture 56% : fromage blanc, lardons fumés, oignons,
creme fraiche, muscade, poivre. Carton de 4 pieces, soit 4,2 kg.
Conservation :  Surgelé, -18°C, IQF
Etat de préparation :  Cuit
Conditionnement :  Colis de 4.200 kg

Liste des ingrédients : Farine de BLE, FROMAGE blanc, lardons fumés cuits 14,5% (poitrine de porc origine
UE, sel, dextrose, acidifiant : E 330, antioxydant : E 316, conservateur : E 250), oignons,
eau, CREME fraiche, huile de colza, sel, extrait de vin blanc distillé, amidon de mais,
levure boulangeére, sucre, origan, muscade, poivre.

Lardons Union Europ., Autriche, Belgique

** Pour la viande bovine brute, origine = né / élevé / abattu
En raison de la situation actuelle les huiles végétales étiquetées sont susceptibles d'étre substituées. Toutefois la substitution ne sera pas réalisée avec des huiles
issues de végétaux OGM ou des huiles d’arachides

Pays de transformation : France [Département(s) : 86]
N° d'agrément : FR 86.160.002 CE

Durée de vie totale du produit (jours) : 540
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Allergénes majeurs :  Gluten, Lait
Traces d’allergénes :  Crustacés, Céleri, Mollusques, Moutarde, Oeuf, Poisson
Composants spécifiques : Sans huile de palme, Sans polyphosphate ajouté
Autres caractéristiques :  Produit non étiqueté OGM, Produit non irradié/ionisé
Taux de TVA: TVAréduite - 5,5%

Code nomenclature douaniére : 19059080 - Pizzas, quiches et produits simil., contenant <5% en poids de saccharose,
de sucre interverti ou d'isoglucose

Atouts

Atout : Donnez du sens a vos assiettes avec des produits bons et engagés
Un produit de fabrication frangaise, farine de blé origine France
Une recette élaborée avec le moins d’additifs possible et sans ardmes artificiels

Conseils d’utilisation

Conservation avant ouverture : A conserver au congélateur a -18°C
Liaison différée: Non

Mise en ceuvre :  Au four a chaleur seche, préchauffer a 170°C, placer la flammekueche sur plaque ou
grille & mi-hauteur, laisser chauffer 10 minutes environ jusqu'a coloration.|Pour
plusieurs flammekueches : préchauffer a 210°C pendant 10 minutes puis enfourner,
température stabilisée a 170°C sur plaque ou grille, laisser chauffer 20 minutes
environ jusqu'a coloration.

Informations nutritionnelles

885 211 8.4 3.3 26 2.7 1.6 7 11

Allégations nutritionnelles :  Aucune
Rapport PIL: 0.83
Type de matiéres grasses : Colza
Catégorie GEMRCN : 30 - Entrée contenant moins de 15% de matiéres grasses

Fréquence pour les enfants scolarisés, Non soumis a fréquence
adolescents, adultes en métropole :
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Données logistiques

Flammekueche plagque gastronorme
1,05 kg Bon-et-Engagé

Article : 236686

Unité P°i(f(:)"et Pm:‘;g;"“t Nb d'UQB U"i;i g:zgﬁté cc';ll?sdp:r Pimensions EANIGTIN
unité en mm (PxIxH)
Couche 16.8 0 4 Colis 4
Colis 4.2 4.85 1 Colis 390x295x141 3061432111730
Palette 184.8 0 44 Colis 44 1200x800x1382 13061432111737
Piece unitaire 1.05 0 0.25 Colis
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