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Dénomination commerciale STEAK HACHE 15% VBF 125GX8

Dénomination légale viande bovine hachée 15% matières grasses

Description Viande bovine VBF 100% muscle, hachée et 
formée avant conditionnement. Formage : 
basse pression. Forme "oblong".

Race /

Catégorie /

Date limite de consommation 11 Jours

Code article 81801104

Code EAN 3608568180119

Code Douanier 02013000

Origine FRANCE

ÉTIQUETAGE ET CONSERVATION
Liste d'ingrédients

Ingrédients :

100% Viande bovine 15%MG

 

Allergène(s) AbsenceAbsence Mode de conservation Sous atmosphère modifiée longue 
conservation

O.G.M Produit ne faisant pas l’objet d’une déclaration de 
présence OGM sur l’étiquetage en application des 
règlements (CE) 1829/2003 et 1830/2003

Température de conservation A conserver entre 0°C et +2°C

Ionisation Produit non soumis aux obligations d'étiquetage de 
la directive 1169/2011 CE

Conseils de préparation et 
d'utilisation

A consommer cuit à coeur dès ouverture

Allégations Viande Bovine Française : Né, élevé, abattu en France

100% muscle

Mentions 
complémentaires

Pourcentage de matières grasses inférieur à 15. Rapport collagène sur protéines de viande inférieur à 15%.
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CRITÈRES MICROBIOLOGIQUES CARACTÉRISTIQUES NUTRITIONNELLES

Selon la règlementation en vigueur.

Nutri-score

Valeurs moyennes 
pour 100g

Valeurs pour 1 
portion(125 g)

% des AQR pour 1 portion
(125 g)

 Energie 895 kJ 1 119 kJ 13.3% de 8400kJ

 Energie 215 kcal 269 kcal 13.4% de 2000kcal

 Matières grasses 15 g 19 g 27.1% de 70g

 dont acides gras saturés 5,7 g 7,1 g 35.5% de 20g

 Glucides < 0,5 g < 0,5 g

 dont sucres < 0,5 g < 0,5 g

 Protéines 20 g 25 g 50% de 50g

 Sel 0,17 g 0,21 g 3.5% de 6g

CONDITIONNEMENT

Description du conditionnement

Film et Barquette

UVC Colis Palettisation

Papier Ingraissable

Film operculage opaque

Absorbeur d'oxygène

Barquette x 8 noire

Carton frais 100 Palette Europe 120x80

UVC 1 PCB 4 Nombre colis/palette 128

Dimension (Lxlxh mm) 279x189x45 Dimension (Lxlxh mm) 385x289x100 Nombre couches/palette 16

Tare UVC (g) 37 Poids net (kg) 4 Nombre colis/couche 8

Poids net (g) 1 000 Poids brut (kg) 4,29 Poids net (kg) 512

Site (s) de production TRADIVAL Migennes FR 89.257.007 CE, 1 rue Jules Rimet 89400 Migennes

TRADIVAL St Germain FR 43.190.003 CE, Zone de Laprade 43700 St Germain Laprade
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