ACADEMIE

DE TOULOUSE
Liberté
Lgalité
Fraternité

Cuisine Centrale des Lycées de Toulouse |

Semaine du 14 au 18 octobre 2024

MENUS

La Région

Occitanie

Pyrénées - Méditerranée
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- Label Ecocert «En Cuisinen

Lundi

Mardi

Mercredi

Jeudi

Vendredi

Cheeseburger Curry butternut lentilles ROti de porc charcutiére Haricots mais fagcon chiliA
PA B
Sauté de porc au caram&l —é = e Cordon bleu
i
— Filet de merlu sauce citron
Fish'n chips Omelette sauce tomate t A Filet de colin colombo Pavé de hoki brésilienne
= 1 ver = 1
A = B4 ®-4
Poélée de Iégumes persillés Wok de légumes % Courge thymcitron | Haricots verts persillérs_5 Ratatouille
- 2
Riz créole & —é Ceeurdeblé & Pépinettes créole g Pommes pin
Brie FE Bleu des Causses = Roquefort FIE EE Morbier FIE Cantal EIE &
Liégeois chocolat Gouda B = Marbré chocolat Madeleine Yaourt nature B &
Clémentine Pomme B = Raisin Poire ® Banane fif@ =

Betteraves mais &

Accras de morue

Carottes rapées [

Crépe au fromage

Paté de campagne

~

Céleri rémoulade

~

Duo de choux raisins secs

Salade lentilles orientale
B B

Tous les jours, nous proposons des steaks hachés origine France, des frites sans huile de palme et du pain occitan.

Le Directeur de la Cuisine Centrale
David DIEDRICH

La Proviseure du lycée des Arénes
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