Cuisine Centrale des Lycées de Toulouse

ACADEMIE

DE TOULOUSE
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Semaine du 3 au 7 mars 2025
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Tous les jours, nous proposons des steaks hachés origine France, des frites sans huile de palme et du pain occitan.

La Directrice de la Cuisine Centrale
Amandine LAMPIN

La Proviseure du lycée des Arénes
Nathalie BOUVIER
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