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Péche au thon

Salade iceberg
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Nuggets de poisson
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Pates farcies -5

Tielle sétoise
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Patate douce au cumin
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Radis beurre

Salade toast brie chorizo
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Aiguillettes de canard

grillées E@E ZE
Roti de diQde aux olives
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Colin sauce sous bois
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Carottes persillade
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Perles de blé
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Wrap crudités a composer

Escalope de porc grillée
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Saucisse grillée
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Merlu aux petits légumes
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Trio de légumes
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Pommes vapeur
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Tomme de Savoie [5]

Champignons a la grecque
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Taboulé

~

Menu fromage
Tarte comté beaufort

Filet de colin colombo
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Courges thym citron
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Munster [5]
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Surimi
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Steak haché grillé
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Chili con carne
Fileté poissson sauce

tartare
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Batonniére de légumes aux
épices
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Tous les jours, nous proposons des steaks hachés origine France, des frites sans huile de palme et du pain occitan.

La Directrice de la Cuisine Centrale
Amandine LAMPIN

La Proviseure du lycée des Arénes

Nathalie BOUVIER

Aide UE a destination des écoles



