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Cuisine Centrale des Lycées de Toulouse

MENUS

Semaine du 10 au 13 juin 2025
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Melon Beignets de calamars Avocat Concombres
Salade noix et graines Salade chinoise Gaspacho % Pastéque
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Yaourt aux fruits mixés

Nectarine

Poélée de légumes grillés
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Péche

Aubergines persillade
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Camembert [5]

Compote de pomme
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Abricot

Tous les jours, nous proposons des steaks hachés origine France, des frites sans huile de palme et du pain occitan.

La Directrice de la Cuisine Centrale
Amandine LAMPIN

La Proviseure du lycée des Arénes
Nathalie BOUVIER

Aide UE a destination des écoles




