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Caractéristiques générales

Dénomination réglementaire : Mais doux supersweet en grains surgelés IGF
Descriptif produit :  Surgelé IQF. Origine France, Espagne. Carton de 4 sachets, soit 10 kg.
Conservation :  Surgelé, -18°C, IQF
Etat de préparation : Blanchi
Conditionnement : Colis de 4.000 Sachet de 2.500 kg

Liste des ingrédients : Mais

mais France, Espagne

** Pour la viande bovine brute, origine = né / élevé / abattu
En raison de la situation actuelle les huiles végétales étiquetées sont susceptibles d'étre substituées. Toutefois la substitution ne sera pas réalisée avec des huiles
issues de végétaux OGM ou des huiles d'arachides

Pays de transformation :  France [Département(s) : 40], Espagne
N° d'agrément :  2603391NA
Durée de vie totale du produit (jours) : 730
Allergénes majeurs : Aucun signalé
Traces d’allergénes :  Aucune signalée

Composants spécifiques : Sans additif, Sans alcool, Sans conservateur, Sans huile de palme, Sans polyphosphate
ajouté

Régimes particuliers :  Casher, Sans gluten, Sans porc, Végétalien, Végétarien

Autres caractéristiques :  Produit non étiqueté OGM, Produit non irradié/ionisé, Produit sans nanoparticules
étiquetées

Taux de TVA : TVA réduite - 5,5%
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Ces spécifications sont données dans un souci d'information et peuvent étre modifiées en fonction de contraintes techniques et/ou réglementaires, selon les
informations fournies par le fournisseur
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Code nomenclature douaniere : 07104000 - Mais doux, non cuit ou cuit a I'eau ou a la vapeur, congelé

Conseils d’utilisation

Conservation avant ouverture : A conserver au congélateur a -18°C
Liaison différée : Non

Mise en ceuvre :  Sans décongélation, directement dans la suite culinaire. | Avec décongélation en
chambre froide positive a 0+3°C pendant 24 heures, finir avec la suite culinaire. | Sans
décongélation, sans sel, sans matiére grasse, en bac gastro perforé avec couvercle,
au four mixte a 145/175°C température stabilisée.

Informations nutritionnelles

444 105 0.78 0.12 19.8 3.78 2.8 3.28 0.013

Allégations nutritionnelles :  Aucune
Rapport PIL: 4.21

Type de matiéres grasses : Mais

Données logistiques

Piéce unitaire 25 2.515 1 Sachet
Couche 90 0 36 Sachet 9
Palette 810 814.86 324 Sachet 81 1200x800x1800
Sachet 25 2.515 1 Sachet
Colis 10 10.06 4 Sachet 380x240x180
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Ces spécifications sont données dans un souci d'information et peuvent étre modifiées en fonction de contraintes techniques et/ou réglementaires, selon les
informations fournies par le fournisseur





