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CEUFS BROUILLES IQF

@ SECURITE
Le produit :

@ DESCRIPTION DU PRODVUIT

Les ceufs brouillés IQF sont précuits, onctueux et
texturés. Ils sont conditionnés sous forme de granulés
IQF.

Aspect & texture : Caractéristique de I'ceuf brouillé :
Morceaux cuits mélangés a de la préparation fluide
Couleur : jaune

Odeur & saveur : caractéristique de |'ceuf brouillé

INGREDIENTS :

CEUF, LAIT ECREME, LACTOSE ET PROTEINES DE LAIT,
amidon modifié, sel, acidifiant : E330, épaississant :
E415.

Mode d’élevage : (Eufs de poules élevées en cage :
normes relatives a I'élevage des poules pondeuses selon
le Réglement CE N°589/2008 modifié et la Directive

— NUTRITION

Valeurs nutritionnelles moyennes pour 100g
Valeur énergétique 514 kJ / 123 kcal
Matiéres grasses 748

dont Acides gras saturés 24¢g
Glucides 48¢g
dont sucres 28¢g
Protéines 93¢g
Sel 0.73g
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REFERENCE : FT/0BS/01

Date : 14/03/2024
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e Respecte le Réglement CE n°853/2004 modifié fixant des
regles spécifiques applicables aux denrées alimentaires
d'origine animale. Il se référe également au Réglement UE
n°1169/2011 modifié, concernant I'information des
consommateurs sur les denrées alimentaires.

e Ne contient aucun ingrédient OGM ou issu d'OGM et
n'est donc pas concerné par les Reglements 1829/2003 et
1830/2003 modifiés relatifs a I'étiquetage des OGM et
denrées produites a partir d'OGM.

e N’a subi aucun traitement d’ionisation.

® Respecte les limites maximales de résidus de pesticides
(Réglement 396/2005 modifié).

® Respecte les limites maximales de résidus de substances
pharmacologiquement actives (Réglement 37/2010
modifié).

® Respecte les teneurs maximales en contaminants
(Réglement 2023/915 modifié).

e Convient aux végétariens.

¢ Contient les allergenes : CEUF, LAIT.

Parameétres microbiologiques Cibles
Entérobactéries <10/g
Salmonella Absence / 25g
Listeria monocytogenes Absence / 25g

* Durée de vie du produit : période séparant sa production de sa DDM (Date de Durabilité Minimale), qui figure sur I’'emballage.
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CONSEILS D’UTILISATION

@ MISE EN (EUVRE

Association avec d’autres ingrédients surgelés

:

Four micro-onde 850 W
150 G : 03 min.

Association avec des ingrédients frais (4°C)

aooo

I

Four 80°C
ou Micro-onde 850W

Incorporation dans une sauce

Froide

Chaude

o088 Four 90°C
ou Micro-onde | |e mélange
850w

Maintenir

3 63°C

Pour la préparation de plats (galettes, lasagnes,
gratins,...) : Dosage des gouttes d'ceuf surgelées
dans/sur la préparation chaude.

Liaison froide Chaude
2292 Réchauffe au four
90°C 63°C
Cuisson a ceeur.

Pour des sandwichs, salades, wraps : Dépose des
gouttes d'ceufs puis décongélation progressive.

Suggestion de présentation

Temps et puissances conseillés, a ajuster selon I'utilisation et I’équipement.

Conservation apreés décongélation :

Aprés décongélation, conserver 48h maximum a 0/+4°C dans un récipient hermétiaue ou couvert avec du film étirable.

@ CONDITIONNEMENT

. Grammage
Codes articles :
1lkg
Article 00144045.001
EAN 13 3474240081384
DUN 14 13474240081381
Produit Emballage primaire Emballage secondaire Palette
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CODE DOUANIER : 2106 90 98

AGREMENT SANITAIRE : FR — 28.015.015 - CE
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