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DESIGNATION
Libellé| Sauté de cuisse de canard S/OS A/P SV 2,5Kg x 2 Frais
Code article 00118738.002
EAN13 /
EAN14 93613420006974
Origine Canards nés, €élevés, abattus en France
12 semaines pour les canards males
Elevage 10 semaines pour les canettes
Alimentation conforme a la réglementation en vigueur
Calibre 50/90g
N° d’agrément FR 85.284.002 CE ou FR 85.284.001 CE

238 Kcal
990 Kj
179
199
5,69
traces
traces

0,29

Valeur énergétique

Protéines
Lipides
dont acides gras saturés

Glucides
dont sucre

Sel

CONSERVATION

CONDITIONNEMENT

Mode de conservation Frais Emballage
DLC 12 Jours Type d’emballage
Transport / Stockage <+4°C Colisage

SV

Polyamide

5 Kg

Conditionnement

Palettisation

Carton 5 Kg 395 * 295 * 88
120 colis
Hauteur palette : 1m50
Palette Europe 80x120
Poids Net :
Poids Brut :

600 Kg
670 Kg
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CARACTERISTIQUES :
-Produit non ionisé (directive 1999/2 CEE du 22/02/99)
-Allergénes/OGM : Produit non transformé ne contenant ni ingrédient ni additif, donc non concerné
par les reglements 1829/2003 et 1830/2003 sur I'étiquetage des OGM et par le réglement

CE 1169/2011 (INCO) sur I'étiquetage des allergénes".

CARACTERISTIOUES MICROBIOLOGIQUES
Texte réglementaire de référence :

- NS DGAL/SDSSA/N2010-8062 - Avis Afssa 2008-SA-0083
- NF V01-003 - Critére FIA, FCD, guide SYNALAF, Guide de gestion des

alertes DGAL (2009)

~Germes recherchés Critére
Flore lactique < 1 000 000 ufc/g
E.Coli 1 000 ufc/g

Staphylocoques coag+ 1000 ufc/g
Clostridium Perfingens 100 ufc/g

Campylobacter 1000 ufc/g
Listéria 100 ufc/g
Salmonella Absence/25¢g
ETIQUETTE PRODUIT ETIQUETTE COLIS
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Estampille sanitaire selon le site









