BFL.1.4- 25
FICHE TECHNIQUE

GnRonnE MAJ : 01-2023

fruits ORANGE

Applicabilits : M Conventionnel MBIO

Principales variétés : | Deux groupes :

Les blondes et les sanguines

- Variétés de blondes :

Naveline, Navelate, Salustiana,
Blondes a jus :Valencia late, Lane
Late.

- Variétés de sanguines :

Maltaise, Sanguinelli, Moro, Tarocco

Code article 25xxX
Origines Import :

Espagne -Portugal — Maroc — Afrique du

Sud — Tunisie — Italie- Gréce

*Les oranges du Maroc sont réputées S e 7
9 P Criteres @ uaht

tres douce

Fruits ferme au toucher Intacts, propres, sains : exempt
de pourriture / d’altération.

Colisage : Colis 15k . o

& g Exempt de corps visibles ou de parasites étrangers.
Température Entre 8 et 10°C Exempt d’attaques de parasites altérants la chair.
conservation Durée de vie : 7 jours

Caractéristiques qualitatives : | Extra : sans défauts
| : légers défauts
Il : Défauts plus importants

Code Calibre Diameétre en |Nombre de Valeurs nutritionnelles pour 100g
mm fruits/kg
5 73/84 5a6
N Calories : 47,1 kcal Fibres: 2,2 g
6 70/80 6a7 Protides : Potassium : 180 mg
s Lipides : Magnésium : 15 mg
7 67176 7a8 Glucides : 7,9g Calcium : 66 mg
8 64/73 8a10 Eau:86,3 g Fer: 0,6 mg
Sodium : 2 mg
9 62/70 10a13
Pour le BIO - Saisonnalité (différentes selon variétés)
Mention "biologique" ou "bio",
N° d’agrément de I'organisme JIFIMAM|J|J|A|S|OIN|D
certificateur
Import
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