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\“) FICHE TECHNIQUE BON & ENGAGE
TerreAzur ENDIVE

groupe pomona

. IDENTIFICATION PRODUIT

Date de création : 08/10/2021
Date de révision : 08/10/2021

Descriptif produit : Endive

Principales variétés référencées : Endive blanche

Etat : Cru, a rincer o1 02 [ 03 [ 04 | 05 | 06 | 07 [ 08 | 09 | 10 | 11 12
Origine : France [ N |
Conservation : Entre 2 et 4°C France X X
X X X X X X X X X X
Conditionnement : Colis carton cloche 5kg (300x400x105)
Emballage : Certifié FSC [
Palettisation : Palettes perdues
Poids : 5 kg net

Mode de production :

e  Conforme a la charte Bon&Engagé.
. Certification Haute valeur environnementale (HVE)

Réglementation : Norme de commercialisation générale européenne définie dans le réglement N° 543/2011

Exigence de qualité et de calibre : Réglement CE 543/2011 Norme CEE-ONU FFV-38

Catégorie Catégorie |

Forme, développement et coloration Forme réguliére sans déformation excessive avec un collet coupé net.

La pointe doit étre fermée,

Chicon entier sain, frais, propre, exempt de meurtrissure, bien coiffé

Exempt d'ébauche de hampe florale supérieure a 2/3 de la longueur du chicon

Epiderme Feuilles brillantes, propres et lisses
Tolérance de qualité 10%
Indice gustatif Bon et Engagé Saveur sans amerture excessive

Texture croquante non fibreuse

Sélection variétale Bon et Engagé Endive fraiche

Calibres admis :

Poids des chicons Longueur des chicons Nb piéces / colis Diamétre des chicons
120g-320g 12a18cm 25a35 40mm-70mm
o COMPOSITION DU PRODUIT
Liste des ingrédients : Endive Valeurs nutritionnelles pour 100g - CIQUAL 2020
Liste des allergénes : Aucun K 84.8
Ab d scifi . Non éti 2 OGM KCAL 20.2
sejnce e comPosants spécifiques : Non etiquete et sans Matiéres grasses (g) <0,5
ingrédients ionises Dont acides gras saturés (g) 0,0
Glucides (g) 2.83
Dont sucres (g) 2.4
= = Fibres (g) 3.1
Critéeres GEMRCN Fréquence sur 20 repas Protéines (g) 12
T - - Sel 0.0
Legume cru 10/20 min10/20 min el @)

. Produit conforme aux exigences EGALIM sur l'origine France

o CARACTERISTIQUES PHYSICO-CHIMIQUES ET MICROBIOLOGIQUES

Pas de critére - Procédure HACCP 1ere gamme - a laver avant l'utilisation

c ATOUTS BON & ENGAGE

e  Produit cultivé en France, récolté et exédié le jour méme

e  Fraicheur avec feuilles entiéres bien croquantes et texture préservées
e  Produits issus de productions Haute Valeur Environnementale.

. Produit conforme aux exigences EGALIM

Ces spécifications sont données dans un souci d’information et peuvent étre modifiées en fonction des contraintes techniques et/ou réglementaires, selon les informations fournies par le fournisseur. En cas d’écart entre cette fiche technique et
l’emballage, ce dernier fait foi. Photo non contractuelle - suggestion de présentation
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