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DESIGNATION PRODUIT : COUSCOUS EPEAUTRE 5KG

POIDS NET 5000 g
CODE ARTICLE 011013
CODE EAN 13 3380380110139
CODE EAN 14 13380380110136
CERTIFICATION : FR-BIO-01
LOGO : LOGO BIO EUROPEEN
“%
ORIGINE : Agriculture UE
INGREDIENTS : farine d'épeautre complet* (GLUTEN) (Triticum dicoccum)

Allergénes présents :
Peut contenir des traces de :

*issue de l'agriculture biologique
GLUTEN

soja et moutarde

CONSEILS D'UTILISATION :

Verser un vol. de couscous dans un saladier, ajouter un vol. d'eau bouillante salée, couvrir,
laisser gonfler 5 min. puis égrener a la fourchette.

Réhydratation a froid : verser un vol. de couscous dans un saladier, ajouter un vol. d'eau froide.
Couvrir et laisser réhydrater 30min au frigo. Egrener a la fourchette et assaisonner a votre
convenance.

ANALYSE NUTRITIONNELLE :

ANALYSE NUTRITIONNELLE pour 100 g de produit

valeur énergétique : 1 483 kJ/ 350 kcal
matiéres grasses 2049
dont acides gras saturés 049
glucides 70.0¢g
dont sucres 3.09
fibres 409
protéines 11.0g
sel 0.01g

DLUO A FABRICATION :
CONDITIONS DE STOCKAGE :

12 mois

A conserver dans un endroit sec et frais, a I'abri de la lumiére.
Conditionné sous atmospheére protectrice

EMBALLAGE :

LANGUES :

DIMENSIONS SACHET/ETUI (cm) :
CONDITIONNEMENT :

DIMENSIONS DU CARTON (mm)(1) :

PALETTISATION (1) :

Sachet plastique recyclable dans un carton + étiquette
FR/EN/NL

121.0 x h 50.0 x P 12.0

1 x 5000 (9)

L 398 x 1238 xh 112

10 cartons/couches, 8 couches, 80 cartons, 80 UVC/palette

(1) Informations non contractuelles
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