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Sainte Maure de Touraine
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Gratin de courgettes
Pommes sautées

~

~

Brie

Cookie

Raisin H

Garniture libanaise
= P2

Poisson sauce aneth
PA
gy s |

~

Choux de Bruxelles
Blé créole [
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Snickers glacé
Prune

Tous les jours, nous proposons des steaks hachés origine France, des frites sans huile de palme et du pain occitan.
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