Cuisine Centrale des Lycées de Toulouse
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Chou fleur curry béchamel
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Perles de blé
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Eclair chocolat
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Boulettes sauce provengale
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Poisson sauce estragon
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Créme dessert vanille

Ananas [

Iceberg au surimi
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Sticks fromagers

Filet de merlu basquaise
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Salade aux cro(itons

~
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Fileté de poisson sauce tartare

Poélée de Iégumes aux pennes
Purée
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Gouda &
Palet breton pur beurre

Raisin A

Du pain occitan est proposé tous les jours aux éléves.
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