Ex Cuisine Centrale des Lycées de Toulouse
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Du pain occitan est proposé tous les jours aux éléves.

La Directrice de la Cuisine Centrale La Proviseure du lycée des Arénes

Amandine LAMPIN Nathalie BOUVIER

& &y

La Régign ;
|| Occitanie
nyehea’ - Méditerranée
| 4

\AAA 440 ARN
.

Label Ecocert «En Cuisine»

Vendredi
Jambon du pays ER

Radis beurre

~

Auguillettes de canard
grillées e
Palet fromage
Lasagnes truite des
Pyrénées

~

£ Wok de légumes =

~

Babybel H
Compote de pomme £
Kiwi B

Aide UE a destination
des écoles



