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S, Semaine du 26 au 29 mai 2026
Lundi Mardi Mercredi Jeudi Vendredi
Pasteque Melon Salade lentilles poivrons Macédoine de légumes
o =
Salade chinoise Salade iceberg == Tomates vinaigrette B Melon f=
F Chipolatas grillées Merguez grillée Omelette nature gy Escalope de volaille grillée
Marmite épicée aux , . L h . . B
E e haricots rouges 24 Sauté de dinde chinoise Saucisse grillée
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Pavé de hoki coulis de . = . . .
R iVrons A Blanquette de colin Poisson fish & chips
| polirons B9-£ . B8 ) -
E Poélée de légumes Courgettes persillade , . Epinards béchamel _&
) = Légumes persillade .
Semoule f Pommes pin ™ Gnocchis sardes
Comté = Sainte Maure de Touraine Fourme d'Ambert ;g @ ¥ Emmental &
&=
Compote de pommes Riz au lait vanille Beignet chocolat noisette 4 #¥Fromage blanc &
E
Fruit : Fraises Nectarine ¢ <¥Banane B
Du pain occitan est proposé tous les jours aux éléves.
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