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Tranche de porc au poivre
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Filet de colin sauce nigoise
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Lentilles ménageres
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Creme dessert vanilllgi

Banane

La Directrice de la Cuisine Centrale

Amandine LAMPIN

Cuisine Centrale des Lycées de Toulouse

MENUS

Semaine du 22 au 26 juin 2026

Mardi Mercredi
Tomate vinaigrette Samoussa
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Jambon a griller
Brandade jmpm A

Poisson sauce langoustine
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L Pomme de terre basque
Salade mélée

Yaourt nature § Cantal [
Nectarine Fraise
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Ratatouille fraiche =

La Région ‘
|| Occitanie
Pyrénées - Méditerranée
| 4

v A 4 v A

N Label Ecocert «En Cuisines

Jeudi Vendredi
Gaspacho
Melon
Salade verte

Poulet roti Tex-Mex
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Poisson fish & chips
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Sauce fruits de mer _&
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Coquillettes mp_&

& Petits pois a la francaise
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Tomme de Savoie [FE i
. Bounty glacé
Créme chocolat

Ananas Abricot

Du pain occitan est proposé tous les jours aux éléves.

Nathalie BOUVIER b "

La Proviseure du lycée des Arénes
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