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Salade chinoise
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Aiguillettes de canard
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Poélée bretonne
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Bliche de chévre
Glace vanille
Prune

La Directrice de la Cuisine Centrale

Florence VIGUIER

Cuisine Centrale des Lycées de Toulouse

MENUS
Semaine du 21 au 25 septembre 2026

Mardi Mercredi Jeudi

Iceberg mais
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Cari de lentille indienne
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Filet de merlu légumes
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Du pain occitan est proposé tous les jours aux éléves.

La Proviseure du lycée des Arénes
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Vendredi

Concombres

Iceberg mozzarella

Boulettes de beeuf
Cheeseburger

Pavé de saumon sauce
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