Entrée

Salade tropicale : Mélange frais et coloré de salade iceberg, mangue
mire, avocat, concombre et mais doux, accompagné de tomates cerises
et d’oignon rouge. Le tout est relevé d’herbes fraiches et assaisonné d’une
vinaigrette légeére citronnée, équilibrée entre fraicheur et douceur.

Plat

Picanha au grill : Aiguillette de rumsteak de Genéve (GRTA),

grillée a la perfection, servie avec riz blanc, haricots noirs facon feijoada,
farofa croustillante, chou vert sautés au bacon, vinaigrette fraiche et quar-
tiers d’orange.

Dessert

Crépe brésilienne a la banane et a la cannelle : Curieusement
baptisée « crépe suisse » au Brésil, servie tiede avec une boule de glace a
la noix de coco et coulis de caramel.

Boisson

disponibles a la carte au bar — paiement sur place



