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RESTAURATION SCOLAIRE

MENUS DU 14 AU 18 SEPTEMBRE 2026
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Céleri Rémoulade AB Salade Composée AL Carottes Rapées
(produi’rsAFr'angafs frais: Le (hOF’iCOTS ver'Ts, Toma'rg,':' (produiTsAFr'angais frais : Le
mardicher Livreur) bett f ) mardicher Livreur)
errterave, oeurs

Sauté de Veau a la Poisson Pané sauce

Riz Creme & Champighons\ Citron

(Languedoc Lozére Viande) Purée Poélé de |égumes

(Oeufs maison delcros)

Producteurslocau

Framboisier Fromage Blanc coulis de
Fruits

(Maison Chapert)

Fruits AB

(produits Frangais frais : Le
mardicher Livreur)

Les menus sont

Le pain est acheté chez la boulangerie locale : Boulangerie Solignac

Les ceufs et une partie de la volaille viennent de la maison Delcros (ceufs fermiers de Lozere)
La viande est d’origine frangaise ou de I’'Union européenne et vient principalement de Lozere Vizadz2
Le fromage est acheté en priorité chez M Chapert a Aumont Aubrac



